
 

          Wrzesień to bogactwo warzyw i owoców. 

Czekaliśmy na to cały rok. Pora zakasać rękawy i robić 

domowe przetwory na 

zimę, tak aby lato 

rozlać w słoiki, flasze i 

butle, niech się pieni, burzy i cieszy nas w chłodniejsze dni. 

            

 

                  

                 Bez konfitur, marmolad, dżemów i galaretek z owoców trudno sobie wyobrazić 

tradycyjną polską kuchnię. Jabłka proszą się by je wyciskać, przecierać i smażyć, zamienić w 

słodkie musy i pikantne sosy. Pysznią się i zachęcają do marynowania na słodko i na ostro.  

Nastał czas przetworów, zatem do dzieła!  

           

 



 

                     Zakasaliśmy w grupie 12 rękawy i wzięliśmy 

się do pracy – kroiliśmy jabłka, poznawaliśmy proces 

produkcji marmolady, żeby wreszcie móc ukoronować 

naszą pracę królową 

jesiennych stołów – 

SZARLOTKĄ!!!!  

Zobaczcie sami! 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Szkoda, że nie możecie poczuć tego zapachu no i smaku – 

palce lizać! 
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