Zalgeznik nr 3

tel. centr F/PK/BZ/01/01
= Strona 1
Preczgtka panstwowege inspektora sanitarnego
PROTOKOL KONTROLI SANITARNEJ
(ORYGINAE/KOPIA™)
Nr HZ.Z-PG-9025-40.12- 12622 Krakow, 2022-02-18

{Miejscowosc 1 data)

Przeprowadzonej przez upowaznionego (-ych) przedstawiciela (-1) Panstwowego Powiatowego
Inspektora Sanitarnego w Krakowie
Barbara Kozlowska, Starszy asystent. Oddziat Higieny Zywnosci, Zywienia, Przedmiotow
Uzytku i Kosmetykow, nrup. 103

(imie i nazwisko, stanowisko stuzbowe, nr upowaznien do czynnosci kontrolnych)
Kontrolg przeprowadzono na podstawie art. 4125 ustawy z dnia 14 marca 1985 r. o Pafistwowej
Inspekcji Sanitarej (Dz. U. z 2021, poz, 195). wzwiazkuz art. 67 § 1 iart. 68 § 11 § 2 ustawy
z dnia 14 czerwea 1960 r. — Kodeks postepowania administracyjnego (Dz. U. z 2021, poz. 735
Z pozn. zm.).
Sposob przeprowadzania kontroli okresla Procedura urzedowej kontroli zywnosci oraz
materialow i wyrobow przeznaczonyeh do kontaktu z zywnoscig PK/BZ/01 okresélona w
zarzgdzeniu nr 104/17 Glownego Inspektora Sanitarmego z dnia 8.052017r. w sprawie
procedury przeprowadzania urzgdowej kontroli zywnosci oraz materialéow i wyrobow
przeznaczonych do Kontakiu z zywnoscia zmieniona zarzadzeniem nr 291/19z dnia 13.12.2019
E.
Na podstawie art. 48 ust. 11 pkt 1 ustawy z dnia 6 marca 2018 r. — Prawo przedsicbiorcow (Dz.
U. 2021, poz.162) oraz na podstawie art. 9 ust. 4 rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego
i Rady (UE) 2017/625 z dnia 15 marca 2017 r. w sprawie kontroli urzedowych i innych
czynnosci urzgdowych przeprowadzanych w  celu zapewnienia stosowania prawa
zywnosciowego i paszowego oraz zasad dotyczaeych zdrowia i dobrostanu zwierzat, zdrowia
roslin 1 Srodkéw ochrony roélin, zmieniajace rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego 1 Rady
(WE) nr 999/2001, (WE) nr 396/2005, (WE) nr 1069/2009, (WE) nr 1107/2009, (UE) nr
1151/2012, (UE) nr 652/2014. (UE) 2016/429 i (UE) 2016/2031, rozporzadzenia Rady (WE)
nr 1/2005 1 (WE) nr 1099/2009 oraz dyrektywy Rady 98/58/WE, 1999/74/WE, 2007/43/WE,
2008/119/WE 1 2008/120/WE, oraz uchylajace rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego 1
Rady (WE) nr 854/2004 i (WE) nr 882/2004, dyrektvwy Rady 89/608/EWG, 89/662/EWG,
90/425/EWG, 91/496/EWG, 96/23/WE, 96/93/WE
1 97/78/WE oraz decyzj¢ Rady 92/438' EWG (rozporzadzenie w sprawie kontroli urzedowych)
(Dz. Urz. L 95 207.04.2017. str. 1) — nie dokonano zawiadomienia o zamiarze wszezecia
kontroli.

I. Informacje ogolne dotyczace kontrolowanego zakladu.
1. Zaklad:

Stotowka - ZLEOBEK SAMORZADOWY NR 32
(petna nazwa, wszystkie mezbgdne dane dotyczqee identyfikacn zakiadu)
ul. Marii i Bolestawa Wystouchow 47
30-611 Krakow
{adres)
NIP: 6793055156, REGON: 121421854
TEL: (12) 0126543991, FAX: - E-MAIL: wyslouchow(@wp.pl
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" Zaklad ob_;qt\ nadzorem na podstawie: obiekt wpisany do rejestru zakladéw podlegajacveh

urzgdowe;j kontroli orgaéw PIS na podstawie art. 122 ustawy o bezpieczenstwie zywosci 1 2y-
wienia. Nr wpisu 472,

{podad nr decyzji lub wpisu do rejestru)
2. Kierujacy zakladem:
p. Joanna Oboza-Zimmer - Dyrektor

(imig 1 nazwisko, stanowisko)
3. Przedstawiciel zakladu:

p. Joanna Oboza-Zimmer - Dyrektor

{imig i nazwisko, stanowisko)

fosoby przywolane przez strony na Swiadka dokonanych ezynnosct kontrolnych)
4. Zakres przedmiotowy Kontroli: kontrola sanitarna wraz z przeprowadzeniem oceny stanu
sanitarnego zaktadu zywienia zbiorowego oraz oceny posiadanej dokumentacji z zakresu GHP,
GMP oraz systemu HACCP, ocena jakosci Zywienia dzieci na podstawie jadtospisu, kontrola
w ramach dziatan przeciwepidemicznych w zakresie Covid-19.
5. Wyposazenie uzyte podezas kontroli: Nie uzyto
IL 1. Opis stanu faktycznego (charakier d-iatalnosei zakiadu. lic=ha pracownikow i inne
informdcje charakteryzujgce zaktad).
Lokalizacja zaktadu: stolowka zlokalizowana w ¢zgsci piwnicznej. na poziomie parteru oraz I
pigtra budynku wolnostojacego ora przy ul. Wystouchow 47 w Krakowie. Wejscie
ogolnodostgpne z zewnatrz. nastepnie 7 korytarza komunikacji wewngtrznej. Zapewniono
oddzielne wejscie dla dostaw towaru.
Zakres prowadzonej w zakladzie dzialalnosci: przygotowywanie positkow dla dzieci od
surowea do gotowej potrawy, z wydawaniem positkdw na miejscu na naczyniach stolowych.
Posilki ($niadanie, II $niadanie. obiad dwudaniowy, podwieczorek) przygotowywarne sg w
ramach diety podstawowej, dla ok. 120 dzieci w wicku od 1 roku zycia do 3 lat.
Wielkod¢ produkeji (liczba przygotowywanych positkow): w dniu kentroli 70 porcji positku.
Pomieszczenia objgte kontrola: na parterze - kuchnia wiaéciwa (szatki i blaty kuchenne, trzon
kKuchenny - piec gazowy z okapem z odciagiem migjscowym, stanowisko mycia naczya i
sprzgtu kuchennego — zlew 7 gleboky komorg, regaly — powierzchnia ociekowa i odstawcza,
umywalka. stanowisko mycia miesa z blatem roboczy. magazyn srodkow spozywcezych z
regalami na srodki spozyweze suche” i urzgdzeniami chlodniczymi i zamrazarkami,
pomieszczenie obrobki wstepnej warzyw z oddzielnym stanowiskiem do mycia warzyw
(Wanna) oraz stanowiskiem do mycia i dezynfekcji jaj (zlew. umywalka) — metoda
dezynfekcji jaj — termiczna zgodnie 2 opracowang procedura. W czgsci piwnicznej — magazyn
warzyw i owocow. Dostawa do kuchni 7 magazyny przy uzyciu wydzielonej w tym celu
windy.
Szatnia dla pracownikéw kuchni - szafki zapewniajaee higieniczne przechowywania odz lezy
ochronne;j i wierzchniej, toaleta dla personelu kuchni: we z umywalka w przedsionku.
Kuchenki wydzielone (przy grupach dzieci): dwie na parterze (grupy HI 11V — dzieci starsze)
oraz dwie na I pigtrze (grupy od I -1 - dzieci mlodsze). Jedno pomieszezenie (przy grupie 111
1 IV) stanowi punkt wydawania positkow oraz zmywalnie naczyn stofowych (oddzielne
stanowiska pracy), przy pozostatych pomieszezeniach kuchenek zapewniono oddzielne
pomieszczenia myeia naczyn stolowych. Pomieszezenia wyposazono wiasciwie dla zakresu
prowadzonej dzialalnosei. m.in. zapewniono: szafki na czyste naczynia stolowe oraz sprzet
Kuchenny do porcjowania positkéw. blaty robocze, punkty wodne (oddzielne do mycia rak
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“oraz mycia sprzetu kuchénnego). Zmywalnie naczyn stolowych wyposazono w zlewy oraz

maszyny myjaco-wyparzajace typu gastronomicznego z temp. +835 st.C.

Przy kazdej z 4 grup dzieci wydzielono jadalnie — wlasciwie wyposazone,

Positki z kuchni na I pigtro dostarczane przy uzyciu wydzielongj w tym celu windy. Positki

do sal na parterze dostarczane przy uzyciu wozkow typu catermax.

Ogdlna liczba pracownikow na dzien kontroli: 3 osoby personelu (p. Bogumita Kocel -

kucharka, p. Agata T.uszczarz — pomoc kuchenna, p. Monika Piotrowska-Sikora —

intendentka).

Sposob zaopatrzenia zaktadu w wodg (wodociag / studnia): wodociag miejski

Sposob odprowadzania Sciekow: kanalizacja miejska

Sposob postgpowania z odpadami: odbior odpadéw komunalnych zapewnia MPO sp. z 0.0.

ul. Nowohucka 1 w Krakowie (prowadzona segregacja odpaddéw). odpady pokonsumpeyjne i

poprodukcyjne odbierane sg przez f. Prezero Malopolska sp. 7.0.0. ul. Kosiarzy Sa w

Krakowte.

Zaklad posiada/ nie posiada wlasne érodki transportu: nie posiada

GMO, znakowanie, traceability/ Inne:

W pomieszezeniach zapewniono system wentylagyi grawitacyjnej. z odciggiem migjscowym

nad trzonem kuchennym. Jadlospis z wykazem skladnikow alergennych na okres jednego

tygodnia, umieszczony na tablicy informacyjnej, dostepnej dla rodzicow. Skladniki potraw -

zgodnie z informacjg zamieszczong W migjscu jw. sg dostepne u intendentki placowki.

Na podstawie przedlozonego jadlospisu z biezacej dekady (w okresie od 7.02.2022 r. do

18.02.2022 r.) ustalono, m.in.:

- spelniono wymagania w zakresie podawania nie wiecej niz 2 porcje potraw smazonych w

tvgodniu,

- udziai warzyw lub owocow w kazdyvm positku,

- kazdego dnia uwzgledniono w posiltkach ($niadanie, obiad, podwieczorek) porcje produktow

zbozowych,

- W Zywieniu stosuje sig swieze srodki spozyweze, natomiast koncentraty spozywceze

wylacznie naturalne,

- w tygodniu podawana potrawa z ryby,

- zapewniono 2 porcje mleka lub produktéw mlecznych — dziennie.

- produkt bedacy Zrédlem biatka uwzgledniony w kazdym positku.

Positki sporzadzone z roznych grup srodkéw spozywezych.: produkty zbozowe, ziemniaki,

warzywa 1 owoce, migso 1 produkty migsne, ryby, nasiona roslin strgczkowych (zielony

groszek), tluszeze. Do kazdego positku podawane sg napoje, ponadto udostepniana jest

dzieciom woda zrodlana.

Zgodnie 7 przedlozong do wgladu dokumentacjg dot. Zywienia dzieci, warto$é energetyczna

positkéw w ramach zywienia wynosi (§redniowazona norma na energie): 800 — 900 keal.

W trakcie kontroli przedlozono do wgladu biezgce zapisy monitorowania punktow

krytycznych, okreslonych w opracowanej dokumentacji HACCP, na potrzeby prowadzonej

dziatalnosei (CCP1 - temp. przechowywania srodkow spozywezych w urzadzeniach

chiodniczych i zamrazalniczyeh. CCP 2 - temp. skutecznosci obrébki termicznej potraw

migsnych w kawatkach). Przegladnigto zgromadzong masg towarows, nie stwierdzono

srodkow spozywezych po terminie waznosci, dacie minimalnej trwalodcei, ani podejrzanych o

zepsucie. Dostawy towaru do stolowki odbywaja sig na biezaco — wg potrzeb.

Punkty swietlne zabezpieczono przed rozpryskiem szkla.

Na terenie obiektu obowigzuje zakaz wyrobow tvtoniowych, nowatorskich wyrobow

tvtoniowych oraz papierosow elekironicznych, zgodnie z Ustawg o ochronie zdrowia przed

nastgpstwami uzywania tytoniu i wyrobow tytoniowych. Zaklad oznakowany graficznie i

stownie.
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W zawigzku z epidemig wirusa Sars-Cov-2 w obickcie stwierdzono plyny dezynfekujace
przeznaczone dla personelu. Przy wejsciu do placoéwki obowigzuje nakaz dezynfekeji rak.
Higiena personelu — zachowana (w tym: odziez ochronna, srodki ochrony osobistej, ostony
wlosow). Przy wszystkich punktach wodnych zapewniono biezgcg cieply i zimng wodg oraz
srodki do higienicznego mycia i suszenia rak (mydlo w phvnie. srodki do dezvnfekeji, reczniki
papierowe).

IL 2. Opis stwierdzonych nieprawidlowosciz podaniem przepisow prawnych, kiore
Naruszono.

NIE STWIERDZONO

Integralng czgs¢ protokotu stanowig nastgpujace zalgezniki: 1) arkusz oceny zaktadu obrotu
Zywnoscia

2) arkusz oceny jakosci zywienia, 3) lista kontrolna z zakresu przeciwepidemicznego,

IIL. Ustalenia pokontrolne

l. Za stwierdzone nieprawidlowosci wymienione w pkt .. NIE DOTYCZY... zal. nr ......
11131 223 s Lo SOOI grzywna w drodze mandatu kamego .............. W
wysokosel ... zl na podstawie .........coveeiinririnnn,
upowaznienie do nakladania grzywien w drodze mandatu karmego ..
(po uprzednim wystuchaniv osoby odpowiedzialnej za dane wykroczenie/ia oraz uwzgledniajge
informacje o sytuacyi materialnej pouczono o prawie odmowy przyjecia grzywny w drodze
mandatu karnego i o skutkach prawnych takiej odmowy)
2. Zgodnie z art. 10 oraz 68 Kodeksu postgpowania administracyjnego na wniosek strony,
ustalono terminy usunigeia nieprawidlowosci sanitaro-technicznych: brak
3. W ksigzee kontroli dokonano wpisu oraz wydano dorazne zalecenia dotyczace usunigcia
biezgeych uchybien wymienionych w pkt NIE DOTYCZY - brak
0 usunigciu stwierdzonych nieprawidlowosei kierownik zakladu jest obowiazany zawiadomié
wlasciwego panstwowego inspektora sanitarnego nie pozniej niz weiggu 3 dni od daty
wyznaczonego termint.
4. Uwagi 1 zastrzezenia kierownika/przedstawiciela zaktadu*).
Pan (i) wnosi / nie wnosi*) uwag i zastrzezen do stwierdzonego stanu faktyeznego: brak
5. Uwagi osoby kontrolujgcej: pozostawiono klauzulg obowiazku informacyjnego dot.
przetwarzania danych osobowych.
6.Czas trwania kontroli:
Protokol niniejszy wraz z zalgeznikami zostal sporzadzony w dwoch jednobrzmigeych
cgzemplarzach dla kazdej ze stron, a nastgpnie po odezytaniu i oméwieniu zostal podpisany.
W przypadku odmowy podpisania protokotu nalezy dokona¢ odpowiedniej adnotacji: brak
Poprawki i uzupehnienia do protokohi: brak
(podac: numer strony protokoty, 'az‘qc:frfﬁu okreslenia lub wyrazy blgdne 1 1e, ktore je zastepujg)
7lobek Samorzadowynr 32 Dyrelftdr Ztobka
20611 Krakow, ul, Wv:;mu;:jij?
tel, 12654 38 91 mgr Joanna O:.’m?a‘}immer
0.305.51.56, REGON 124424854

NIP 6793085

{ podpis osoby kontralujgeej)

{ podpisy swiadkéw )
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IV. Potwierdzenie odbioru protokolu

Protokot kontroli przeprowadzonej w dniu (-ach): 2022-(12-18.

otrzymalem (-am) w dniu 2022-02-18,

Dyrektof\Ztobka

K
\/ mgr Joanna Obr)m-énmer

(podpis i pieczed odbierajqeego protokdd)

Wiasciciel / osoba upowazniona w terminie7dni od daty doreczenia niniejszego protokohu moze
zglosic zastrzezenia do ustalen stanu faktyeznego.

Wyniki kontroli dotycza wylacznie sk ontrolowanego zakladu.
Niniejszy protoko6t nie moze by¢ bez zgody Pasistwowego Powi atowego Inspektora Sanitarnego
w Krakowie powielany inaczej jak tylko w catosei.

Protokél sprawdzono pod wzgledem formalnym po dokonaniu czynnosci kontrolnych i
zatwierdzono / nie zatwierdzono*) wyniki kontroli na egzemplarzu protokotu wiasciwego
panistwowego mspektora sanitarnego:

(data, podpis kierownika komérki ovganizacyine;/
kierownika technicznego/ zastgpey)

*) - zaznaczyd whasciwe
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DwWiatowy Tnspelsnr Sanitamny

v Krakowis
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Zal.nr2

Lista wspomagajaca ocene Zywienia w przedszkolu (Sniadania, obiady, podwieczorki) pod
katem spelnienia wymagan zawartych w rozporzadzeniu Ministra Zdrowia z dnia 26 lipca
2016 roku.

Stoléwka - ZLOBEK SAMORZADOWY NR 32 ul. Marii i Bolestawa Wystouchow 47, 30-611
Krakow. Jadlospis od dnia 7.02.2022 r. do 18.02.2022 .

Przeczytaj i zaznacz, ktére z wymagan zostaly zrealizowane.




Dyrektgs Ztobka
mgr Joanna %ﬁz&mmer

21Gbek Samorzadowy nr 32
30-611 Krakéw, ul, Wystouchéw 47
tel. 12 654 39 91

" £70-305.5 |56, REGON 121421854
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Zalacznik nr 1 do protokolu kontroli sanitarej
Nr HZ.Z-PG-9025-40.12-

2022-02-18.

Pieczgtka ponstwowego inspektora sanitarmego

(2022, 7 dnia

ARKUSZ OCENY ZAKEADU PRODUKCJVOBROTU ZYWNOSCIA/ ZYWIENIA
ZBIOROWEGO/MATERIALOW I WYROBOW PRZEZNACZONYCH DO
KONTAKTU Z ZYWNOSCIAY

Stoléwka - ZLOBEK SAMORZADOWY NR 32
ul. Marii i Bolestawa Wystouchéw 47

30-611 Krakow

INFORMACJE SZCZEGOLOWE DOTYCZACE KONTROLOWANEGO ZAKLADU NA

PODSTAWIE ANALIZY RYZYKA:

Zaznaczyé w odpowiednief kolumnie tabeli

OCENA ZAGROZENIA | UWAGI
Zakres kontroli Niskie | Sredni | Wysokie | (wpisaé
€ ND
™ W) kiedy
(S) nie
dotyczy)
1 Stan techniczno—sanita;ny zaktadu 0 11 22
1 Uktlad i rozplanowanie pomieszezen zakladu — 0x 2 4
funkejonalnodé, krzyzowanie sie drég, preestrzen robocza
zakiadu, zaplecze sanitarne pracownikow majacych kontakt
Z ZyWnoscig.
2 Stan techniczny pomieszezen zakiadu, podiogi. Sciany, sufity 1 | Ox 2 -
zamocowane w gorze elementy, okna 1 inne otwory, drzwi.
oswietlenie pomieszczef produkeyinych, sprzedazowych
1 magazynowych,
3 Powierzchnie stykajace si¢ z zywnoscig Maszyny, Ox 2 4
| urzadzenia. sprzgt wykorzvstywane w procesie
produkcyi/sprzedazy.

Y zaznaczyd wiasciwe
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4 Instalacja wodna 1 kenalizacja zakladu Systemy 0x 2 4
wentylacyjne.
5 Zabezpieczenie zakiadu przed szkodmikami i ich zwalczanie: 0Ox 1 2
6 Gospodarka odpadami — przechowywanie 1 usuwanie 0x 1 2
odpadow.
3 Zabezpieczenie przed dostepem 0séb postronnych. 0x 1 2
11 Higiena produkcji, dystrybucji i sprzedazy 0 16 42
1 Czystos¢ pomieszczen zakladu, w tym srodkdw transportu. Ox 8 16
Procesy czyszczenia, mycia, dezynfekefi w calym procesie
technologicznym (w tym urzadzen, sprzetu, naczyn). Jakos¢
wody wykorzystywane] w zakladzie
| 2 Warunki magazynowania, pakowania, transportu i sprzedazy. Ox s 11
w tym zachowanie lancucha chtodniczego.
3 Higiena osobista pracownikéw. stan zdrowia osdb majacych Ox 3 15
kontakt z Zywnoscig.
IIT | Zarzadzanie zakladem, kontrola wewnetrzna i systemy 0 28 56
zarzadzania bezpieczenstwem zywnosci
E! Zaangazowanie kierownictwa i przygotowanie merytoryczne | 0x 2 4
pracownikow (kwalifikacje zatrudnionvch pracownikow).
2 Wiarygodnos¢ przedsiebiorey, w tym prawidiowosé Ox ! 2
1terminowos¢ realizacji nakazow ujgtych w decyzjach
wiasciwych organow PIS 1 gotowos¢ do wspotpracy.
| 3 Prawidlowos¢ procedur 1 ich realizacji (GHP, GMP. HACCP). | 0x g 17
4 | Dzialania korygujace przy stwierdzonych niezgodnosciach. 0x 3 7
5 Sledzenie produktu (Traceability) 0x 5 10
6 Kontrola surowcow, pélproduktow 1 wyrobow gotowych 0 4 8 ND
przez producenta, w tym badania wiascicielskie,
7 Znakowanie. 0x 4 8
IV | Profil dzialalnos$ci — producenci- zgodnie z kategoryzacja 0 25 50 ND
1 zakladow
IV | Profil dzialalnosci — pozostala dzialainosé- zgodnie z 0 8 16 x
2 kategoryzacja zakladow
V| Powiadomienie RASFI/AAC 0 25 50 ND
Suma punktow 0 0 16 ]
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‘" Suma punktow ogolem

‘ Kategoria ryzyka

Niskie | Srednie | Wysoki

(S)

Ryzyko dla ocenianego zakladu

' S

KRYTERIA OCENY:
Ryzyko wysokie
Ryzyko $rednie

Ryzyko niskie

powyzej 49 pkt
powyze] 15 do 49 pkt

nie wigcejniz 13 pkt

II. STWIERDZONE NIEPRAWIDLOWOSCI ZOSTALY UJETE W PROTOKOLE KONTROLI

SANITARNE] -

IIL UWAGI T ZASTRZEZENIA KONTROLOWANEGO DO NINIEISZE] OCENY:

\ J Dyrek ZHobica

mer Joainng Obo-:a-%}»rmr

(podpis kentrolowanego)

Zlobek Samorzadowy nr 32
30-611 Krakdw, ul, Wystouchdw 47
tel, 12654399
NIP 676:305-51.66, REGON 121421854

Wl

(podpis osoby kontrolujace;)




