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Pieczec pahstwowego inspektora sanitarnego

PROTOKOL KONTROLI SANITARNEJ

Nr HZ-7.9020.662.2022 Krakow, dnia 2 grudnia 2022 r.
(migjscowosc i data)

Przeprowadzonej przez upowaznionego (-ych) przedstawicicla (-i) Pafistwowego Powiatowego Inspektora
Sanitarnego w Krakowie
Ewelina Szalariska, asystent, Oddziat Higieny Zywnosci, Zywienia, Przedmiotow Uzytku i Kosmetykow, nr. Up.
123

(imie i nazwisko, stanowisko shuzbowe, nr upowaznien do czynnosci kontrolnych)

Kontrole przeprowadzono na podstawie art. 4 i 25 ustawy z dnia 14 marca 1985 r. o Pafistwowej Inspekeji
Sanitarnej (Dz. U. z 2021, poz. 195, z pézn. zm,), w zwigzku z art. 67 § 1iart. 68 § 11 § 2 ustawy z dnia 14
czerwea 1960 r. — Kodeks postgpowania administracyjnego (Dz. U. z 2022, poz. 2000 z pozn.zm. ).

Sposéb przeprowadzania kontroli okresla Procedura urzgdowej kontroli zywnosci oraz materialow
i wyrobéw przeznaczonych do kontaktu z zywnoscig PK/BZ/01 okreslona w zarzadzeniu nr 104/17 Glownego
Inspektora Sanitarnego z dnia 8.05.2017 r. w sprawie procedury przeprowadzania urzgdowej kontroli Zywnosci
oraz materialéw i wyrobow przeznaczonych do kontaktu z Zywno$cig zmieniona zarzadzeniem nr 291/19 z dnia
13.12.20191.

Na podstawie art. 48 ust. 11 pkt 1 ustawy z dnia 6 marca 2018 r. — Prawo przedsigbiorcow (Dz. U. 2021, poz.
162) oraz na podstawie art. 9 ust. 4 rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego 1 Rady (UE) 2017/625 z dnia 15
marca 2017 r. w sprawie kontroli urzgdowych 1 innych czynnosci urzgdowych przeprowadzanych w celu
zapewnienia stosowania prawa zywno$ciowego 1 paszowego oraz zasad dotyczacych zdrowia i dobrostanu
zwierzat, zdrowia roslin i §rodkéw ochrony roslin, zmieniajace rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego 1 Rady
(WE) nr 999/2001, (WE) nr 396/2005, (WE) nr 1069/2009, (WE) nr 1107/2009, (UE) nr 1151/2012, (UE) nr
652/2014, (UE) 2016/429 i (UE) 2016/2031, rozporzadzenia Rady (WE) nr 1/2005 i (WE) nr 1099/2009 oraz
dyrektywy Rady 98/58/'WE, 1999/74/WE, 2007/43/WE, 2008/119/WE i 2008/120/WE, oraz uchylajace
rozporzgdzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) nr 854/2004 i (WE) nr 882/2004, dyrektywy Rady
89/608/EWG, 89/662/EWG, 90/425/EWG, 91/496/EWG, 96/23/WE, 96/93/WE
1 97/78/WE oraz decyzj¢ Rady 92/438/ EWG (rozporzadzenie w sprawie kontroli urzgdowych) (Dz. Urz. L 95
207.04.2017, str. 1) — nie dokonano zawiadomienia o zamiarze wszczgeia kontroli.

I. Informacje ogélne dotyczgee kontrolowanego zakladu.
1. Zaklad:
Stolowka w bursie Szkolnictwa Ponadpodstawowego nr 1, Al. Marszalka Focha
(retna nazwa. wszystkie niezbedne dane dotvezace identyfikacyi zaktachs)
Ul. Rzeinicza 4, 31-540 Krakow
(adres)
NIP: 6771909616  Regon: 000255480 tel. 794228101  e-mail: r.krzywda@wp.pl

Zaktad objety nadzorem na podstawie: HZ.7-1215/2020
(podac nr decyzji lub wpisu do rejestru)
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2. Kierujacy zakladem:
p. Teresa Ploszaj - dyrektor bursy
(imig i nazwisko, stanowisko)

3. Przedstawiciel zaktadu:
p. Renata Kubinska- kierownik zywienia
(imie i nazwisko, stanowisko)

(osoby przywolane przez strony na swiadka dokonanych czynnosci kontrolnych)

4. Zakres przedmiotowy kontroli: kontrola sanitama wraz z przeprowadzeniem oceny stanu sanitarnego wg
arkusza oceny, oceng prowadzonej dokumentacji GHP, GMP 1 systemu HACCP, ocena zywienia

5. Wyposazenie uzyte podczas kontroli: -

II. 1. Opis stanu faktycznego (charakter dzialalnosci zaktadu, liczba pracownikow i inne informacje
charakteryzujgce zaktad).

Lokalizacja zakladu: Przedmiotowe stoléwka zlokalizowana jest w poziomie przyziemia oraz parteru budynku

bursy.

Zakres prowadzonej w zakladzie dziatalno$ei: zgodny z decyzjg zatwierdzajacy tj. przygotowywania positkow:

$niadan, obiadéw, kolacji od surowca do gotowej potrawy, i podawania ich do konsumpcji w naczyniach

stolowych

Liczba zywionych 0sob na dzien kontroli: 90 mieszkancéw bursy w wicku od 15 do 19 lat (chiopey i dziewczeta)

Liczba personelu: 4 osoby tj.: p. Barbara Suchan, p. Iwona Nadzigjko, p. Urszula Matek, p. Ochwat Beata oraz

kierownik zywienia- p. Renata Kubifiska - wszyscy posiadajg aktualne orzeczenia do celow sanit.-epidem.

Pomieszczenia objete kontrola:

- W poziomie przyziemia: kuchnia, zmywalnia naczyn stolowych z maszyng myjaco-wyparzajaca typu

gastronomicznego, magazyn warzyw, magazyn art. Suchych wraz z urzadzeniami chlodniczymi i mrozniczymi,

pomieszczenie przygotowania $niadan, zaplecze socjalno-sanitarne,

- poziomie parteru: zmywalnia naczyn stolowych z maszyng myjaco-wyparzajacych typu gastronomicznego,

jadalnia, pomieszczenie wydawania posilkéw. Oba pietra skomunikowane windg towarowg w zakresie

przenoszenia positkow.

Sposob zaopatrzenia zaktadu w wodg: wodocigg miejski

Sposéb postgpowania z odpadami: odpady selektywnie skladowane; odpady pokonsumpcyjne gromadzone w
zamykangj beczee na zewnatrz budynku odbierane z czgstotliwoseig dwa razy w tygodniu przez firme PreZero

(zgodnie z umowg zawarty pomigdzy szkolg a przedmiotows firmg)

Zaktad posiada/nie posiada wlasne érodki transportu: nie posiada

GMO, znakowanie, traceability/ inne: Zasada traceability- zachowana. Do produkcji positkéw stosuje sig srodki

spozyweze nabywane od stalych dostawcow. Lista dostawcow w zlaezniku. Jaja dostarczane do zakladu jako

wydezynfekowane. Wszystkie punkty wodne z biezaca ciepla i zimna woda, zaopatrzone w mydlo. reczniki

papierowe do higienicznego suszenia rak oraz srodek do dezynfekeji rak. Urzadzenie chlodnicze, oraz mroznicze

utizymane w czystosci, stale monitorowane, wyposazone w system alarmujacy w sytuacji awarii. Sprzet

produkeyjny, stuzaey do produkgji positkow- w dobrym stanie technicznym. Ogélny stan sanitamo-higieniczny

zakladu bez zastrzezen. Dokonano wyrywkowo przegladu magazynowanych érodkéw spozywczych-

magazynowanie z zachowaniem segregacji, nie stwierdzono $rodkéw spozywezych po uplywie terminu

przydatnosci do spozycia/ daty minimalnej trwatosci. Higiena personelu - bez zastrzezen, personel posiada czysta

odziez roboczg (bialy fartuch) oraz nakrycie glowy.

Gotowe I)OSIH\J wydawane sq do konsumpcji w nastgpujgcych okr esach sniadanie wraz z II $niadaniem od godz.
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realizowane w placowcee opiera si¢ na diecic podstawowej oraz dla 4 dziewczgt — przygotowywane sg positki w
ramach diety wegetarianskiej. Za ukladanic jadlospisu odpowiada p. Renata Kubinska (kierownik zywienia).
Przedlozono do wgladu dokumentacj¢ odnosnie $redniowazongj normy na energi ze dla mieszkancow
przedmiotowej bursy tj. 2780 keal dziennego zapotrzebowania energetycznego - co jest zgodne z aktualnymi
normami zywienia dla populacji Polski opracowanych przez NIZP-PZH (2020). Dokonano oceny zZywienia na
podstawie listy wspomagajacej (zalgeznik do protokotu) jadlospisu z okresu: 28.11-02.12.2022 r. Posilki s3
urozmaicone pod wzgledem stosowanych srodkow spozywezych oraz technik kulinamych, uwzglednia
sezonowosé. Ponadto ustalono, ze éniadania i kolacje podawane s w formie szwedzkiego stohu (jadlospis zawiera
wykaz produktéw podawanych w ramach szwedzkiego stotu).

Dokonano oceny znakowania zgodnie z Rozporzadzeniem Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) nr 1169/2011
z dnia 25 pazdziemika 2011 w sprawic przekazywania konsumentom informacji na temat Zywnosci-
nieprawidtowosci nie stwierdzono. Jadlospis udostepniony jest mieszkaficom bursy w wersji papierowej w
jadalni. Ponadto jadlospis zawiera wyszczegolnione alergeny.

Zaktad posiada dokumentacj¢ Dobrych Praktyk oraz systemu HACCP z wyznaczonymi CCP tj.: monitoring
temperatury urzadzen chlodniczych, mrozniczych, monitoring temperatury smazenia potraw migsnych w duzych
kawatach, monitoring temperatury wydawanych positkow. Na terenie calego zakladu obowigzuje catkowity zakaz
palenia tytoniu i wyrobéw tytoniowych oraz zakaz palenia nowatorskich wyrobéw tytoniowych oraz papierosow
elektronicznych.

2. Opis stwierdzonych nieprawidlowosci z podaniem przepiséw prawnych, ktore naruszono: -

Integralng czeéé protokotu stanowia nastepujace zalgezniki: 1) arkusz oceny zaktadu obrotu zywnoscia, 2) lista
pytan wspomagajacych do oceny zywienia w szkole, 3) jadlospis 28.11-02.12.2022 r., 4) lista dostawcow
srodkéw spozywezych

II1. Ustalenia pokontrolne
1. Za stwierdzone nieprawidlowosci ukarano ..NIE DOTYCZY... grzywng w drodze mandatu kamego

................ w wysoKo$ci ........ zZ w oparciu 0 .........ccooeeveenen. upowaznienie do nakladania grzywien w
drodze mandatu karnego z dnia 01.01.2022 r. nr 116/2022

(po uprzednim wystuchaniu osoby odpowiedzialnej za dane wykroczenie/ia oraz uwzgledniajge informacje o
sytuacji materialnej, pouczono o prawie odmowy przyjecia grzywny w drodze mandatu karnego i o skutkach
prawnych takiej odmowy)

2. Zgodnie z art.10 oraz 68 Kodeksu postgpowania administracyjnego na wniosek strony, ustalono terminy
usunigeia nieprawidlowosei sanitarno-technicznych: -

3. W ksigzce kontroli dokonano wpisu oraz wydano dorazne zalecenia dotyczace usunigeia biezacych uchybien
wymienionych w: -

O usunigciu stwierdzonych nieprawidtowosci kicrownik zaktadu jest obowigzany zawiadomil wiasciwego
panstwowego inspektora sanitamego nie pozniej niz w ciggu 3 dni od daty wyznaczonego terminu.

4. Uwagi i zastrzezenia kierownika/przedstawiciela zaktadu”.
. . . o F) . . ’ o
Pan (i) wnosi /nie wnosi’ uwag i zastrzezen do stwierdzonego stanu faktycznego: -

5. Uwagi osoby kontrolujgcej: Pozostawiono Klauzulg obowigzku informacyjnego.
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Protoko} niniejszy wraz z zalgcznikami zostal sporzadzony w dwoch jednobrzmigeych egzemplarzach dla kazde;
ze stron, a nastepnie, po odczytaniu i oméwieniu, zostal podpisany.
W przypadku odmowy podpisania protokolu nalezy dokona¢ odpowiedniej adnotacji.
Poprawki i uzupetnienia do protokotu: -
(podac: nr strony protokohi, zalgeznika, okreslenia hub wyrazy bledne i te, ktore je zastgpujq)

Kiadgplin zywienia asystent

RSA SZKOLNICTWA T o
PO\'}?\LDFS(')AD?’I‘A\\'()WEG() NR 1 (podpis osoby kontrolujgeej)
.......................................................... Al Marszalka Focha 39, 30-119 Krakow
tel. ffax: 422-86-68, 421-62-98

(podpisy swiadkdw)
IV. Potwierdzenie odbioru protokolu

Protokét kontroli przeprowadzonej w dniu (-ach) 2 grudnia 2022 r. , o
otrzymalem (-am) w dniu 2 grudnia 2022 r. Kierownik zywienia

(imie i nazwisko oraz podpis odbierajgcego protokot)

Whasciciel/osoba upowazniona w terminie 7 dni od daty dorgczenia niniejszego protokotu moze zglosié
zastrzezenia do ustalen stanu faktycznego.

Wyniki kontroli dotycza wylacznie skontrolowanego zakladu.
Ninigjszy protokot nie moze by¢ bez zgody Panstwowego Powiatowego Inspektora Sanitamego w Krakowie
powielany inaczej jak tylko w calosci.

Protokol sprawdzono pod wzgledem formalnym po dokonaniu czynnosci Kontrolnych 1 zatwierdzono/ nie
zatwierdzono” wyniki kontroli na egzemplarzu protokolu wlasciwego panstwowego inspektora sanitarnego:

(data, podpis kierownika komoérki organizacyjnej/
kierownika technicznego/ zastgpcy)

" zaznaczy¢ whasciwe
i ’1: s s e ’ . . e ’
) skresli¢ w przypadku podmiotéw, ktérych nie dotyezg przepisy Prawa przedsigbiorcéw
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Zalgeznik nr 1 do protokotu kontroli sanitarnej
HZ-7.9020.662.2022 z dnia 2022-12-02

ARKUSZ OCENY ZAKLADU PRODUKCJI/OBROTU ZYWNOSCIA/ZYWIENIA
ZBIOROWEGO/MATERIALOW I WYROBOW PRZEZNACZONYCH DO KONTAKTU

Z ZYWNOSCIAD

Stotéwka w bursie, ul. Rzeznicza 4, Krakow
L. INFORMACJE SZCZEGOLOWE DOTYCZACE KONTROLOWANEGO ZAKEADU NA
PODSTAWIE ANALIZY RYZYKA

Zaznaczyé w odpowiedniej kolumnie tabeli

Zakres kontroli

OCENA ZAGROZENIA

Niskie
()]

Srednie

)

Wysokie

W)

Uwagi
(wpisaé ND
kiedy nie
dotyczy)

Stan techniczno-sanitarny zakladu

11

22

Uktad i rozplanowanie pomieszczen zaktadu —
funkcjonalnos¢, krzy zowanie sig drog,

przestrzen robocza zaktadu, zaplecze sanitarne
racownikow majgcych kontaktu z Zywnoscig.

S8

88}

Stan techniczny pomieszczen zaktadu: podiog,
Sciany, sufity i zamocowane w gorze elementy,
okna i inne otwory, drzwi, o$wietlenie
pomieszczen produkceyjnych, sprzedazowych 1
magazynowych.

0 X

Powierzchnie stykajgce si¢ z Zywnoscia.
Maszyny, urzgdzenia, sprzgt wykorzystywane
w procesie produkcii/sprzedazy.

o

Instalacja wodna 1 kanalizacja zaktadu.
Systemy wentylacyjne.

o

Zabezpieczenie zakladu przed szkodnikami i
ich zwalczanie.

Gospodarka odpadami — przechowywanie 1
usuwanie odpadow.

Zabezpieczenie przed dostgpem osob
ostronnych.

Higiena produkcji, dystrybucji i sprzedazy

16

42

Czystos¢ pomieszezen zakladu w tym srodkow
transportu. Procesy czyszczenia, mycia,
dezynfekcj1 w calym procesie technologicznym
(w tym urzadzen, sprzetu, naczyn). Jakosc¢
wody wykorzystywane] w zakladzie.

16

Warunki magazynowania, pakowania,
transportu 1 sprzedazy, w tym zachowanie
tanicucha chlodniczego.

n

11

Higiena osobista pracownikow, stan zdrowia
0s6b majgeych kontakt z zywnoscig.

15

111

Zarzadzanie zakladem, kontrola
wewnetrzna i systemy zarzadzania
bezpieczenstwem Zywnosci

28

56

Zaangazowanie kierownictwa 1 przygotowanie
merytoryczne pracownikow (kwalifikacje
zatrudnionych pracownikow).

Wiarygodnos¢ przedsigbiorcy, w tym
prawidlowos¢ 1 terminowosé realizacji
nakazow ujetych w decyzjach wiasciwych
organow PIS 1 gotowos¢ do wspotpracy.

Prawidlowos¢ procedur 1 ich realizacji 1 (GHP,
GMP, HACCP).

17
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4 |Dziatania korygujace przy stwierdzonych 0
niezgodnosciach.

5 [Sledzenie produktu (Traceability). 0 X 10

6 [Kontrola surowcow 1 wyrobow przez 0
roducenta, w tym badania wiascicielskie. )

I
5| B |[n] W
o0

7 |Znakowanie. 0 %

IV [Profil dzialalnosci —producenci -zgodnie z 0
1 |kategoryzacja zakladow

50 ND

(S
U

IV [Profil dzialalnosci —pozostala dzialalnos¢ - 0 g 16 «
2 zgodnie z kategoryzacja zakladow

V Powiadomienie RASFF/AAC 0

S8
i
N
o

Suma punktow 0 0 16

Suma punktéw ogolem 16

Kategoria ryzyka Niskie Srednie Wysokie
N) (S) W)

Ryzyko dla ocenianego zakladu
SREDNIE

.

KRYTERIA OCENY:

Ryzyko wysokie powyzej 49 pkt
Ryzyko srednie powyzej 15 do 49 pit
Ryzyko niskie nie wiecej niz 15 pkt

II. STWIERDZONE NIEPRAWIDLOWOSCI ZOSTALY UJETE W PROTOKOLE KONTROLI
SANITARNEJ: HZ-Z.9020.662.2022 z dnia 2022-12-02
II. UWAGI I ZASTRZEZENIA KONTROLOWANEGO DO NINIEJSZET OCENY: nie dotyczy

ik zywienia

zatanska

......... Rehata. Kubinska
(podpis kontrolowanego) (podpis osoby kontrolujace;)



