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PROTOKOŁ KONTROLI SANITARNEJ
( )R.YGINALK()PIA*,)

Nr HZ.Z-PG-9{D0-29g-L259- i2l Kraków, 202]-]0-14

1trłieiscolvość i data)

Przeprowadzonej przez upowazrionego przędstawicięla Państrvowego Powiatorvego Inspektora
Sanitarnego w Ń,akowię

Ewęlina Szałańska, Asystent, ()ddział Higierrl,ZJ,rłności, Zywierria, Przędmiotów LrżFh i
KosmĄków, nr up, l37

(mię t nazwisko, stanawisko służboyve, nr upoważnien do czynności kcntrolnyĄ
Kontrolę przeprowaclzono na podstawie ań. 4 i 25 ustawy z dnia 14 mar§a 1985 r. o Państwowej
Inspekcji Sanitamej (Dz,U. zżOżI,poz,I95),wzwiązku z ań.67 § 1iań.68 § 1i §2ustawyzdnia
14 częrrł,ca 1960 r. - Kodeks postęporvania aclministraryjnego (Dz. LT, zżOż1,,poz.735), Sposób
przeprorł,adzania kontroli okręśla Procędura urzęclowej kontroli Ąlvności oraz matęriałórv i wyrobów
pftęmaczónych do kontaltu z Ąrvnością PK/tsZl01olcreślona w zalządzłniu nr 104i 17 Głównego
Inspekltlra Sanitamego z dnia B.05.2017 r, lv spmwie procedury przeptorł,aclzania urzęclowej kontroli
ż1-,-,, raz matęriałów i wyrobów przęznaczonych do kontaktu z ż5lraryo6"i* zmięniona
z& ięm nr ż9I!19 z clnia 13.1ż.ż019 r. Na podstawię art. 48 ust. 11 pkt 1 ustawy zdnia 6 marca
ż(j , Prawo przedsiębiorców (Dz. Ll.z{JżI,poz.l6ż) oraznapodstawie ań. 9 ust, 4
tozyl:lzĘdzenia Parlamentu Europejskiego i l{ady (L]L) ż0171625 z dnia 15 marca ż0Il r, w sprawie
kontroli uzęilowych i irurych czl:ry1oś*i urzędowych przeprowadzanych w celu zapewnienia
stosowania prawa żywnościowego i paszowęgo oraz zasad dotyczących zdrorvia i dobrostanu
zvtierząt, zdrowia roślin i środków oclrrony roślin, zmierriające rczporządzenia Parlamentu
Europejskiego i Rady (WE) nr 999lżO01. (WE) nr 39612005, (WE) nr 1069/2009, (WE) nr II0'7l2009,
(LlE) nr II5I120Iż, (L]E) nr 65żl2al4, (LIE) 2016/429 i (LIE) ż016lż03I, rozpotządzenia Rady (WE)
nr 1/2005 i (WE) nr 1099/2009 oraz dyrekq,wy R.ady 98/5B/WT.I999l74lWE, 2007l43l§łE,
2008/1I9/WE i 2UOB/l20i WE, oraz ucĘlaj ąęę rozparuądzęnia Parlamentu Europejskiego i Rady
(WE) nr 854lż004 i (\\E) nr 882/2004, dyreĘwy Rady 89/608,/E'WG, 89/662/EWG,90l425IEWG,
91/496/EWG,96l23lWE,96/93/WE i97l78lWE oraz decyzję Rady 92/438/EWG (toąonądzęnię w
sprawie kontnrli urzędorłych) (Dz,Llrz,L95 z 07.04,2017, str. 1) - nie dokonano zawiadomięnia o

zamiarzę w szczę cia kontro li.

I. Informacje ogólne doĘczące kontrolowanego zakładu,

I. Zakład:

Donl Ponrocy Spolecznej

(piilią nązwą, wszystbie niezbędne dane doĘczqce idenĘljlkacli zak}adlł)

ul. Łanowa 39
3n-7ż5 Kraków

(adres)

l{IP: 61 )2{}ż6187 *OO'r*, 3 50571S52
'I'EL:Iż653żż4'7 FA,Y: - E-MAIL: seketariat@dpslanowa39.pl

Zalł.ad obj ęĘ nadzorem na p odstawie l WZ - Iż59 l 060 6 l 20ż0

(pu&lca nr tlec,yzji Itń wpistl ń rejesł,u)

2. Kieruj ący z-akładeiTr :

p. Renata Gałlra- dyrektor DPSu

(lmię i nazwisktl, stąnowi,yko)
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3. Przędstarvicięl zalladu:

p. Renata Gałlia- dyrektor DPS-u
(imię i nazłvisko, stanowisko)

p. Kinga Kuczmańska- Kięrownik Działu Żywieirria

(osoby przywołane pruez strony na ś,yviądką dokonanych czynności kontrolnyĄ
4. Zalgęs przedmiotowry kontroli: Kontrola sanitama wrazzprzgprowadzeniem oceny stanu sanitamego
obiektu, ocerry posiadane.j dokumentacji z zala,ęsu GHP, GN,IP oraz systemu }LĄCCĘ kontrola w
związku z anonimow3,m zgłoszeniem doĘ,czącym zastrzeżń w zakręsie higieny rłydawania posiłków;
kontrola w ramach dzińań przeciwepiclemicznl,gh w zai<resię COVID-19.
5. Wyposażerrię uą.tę podczas kontroli: Nie uzyto

II. 1. Opis stanu faktycznego 1charakter dzicłłalności zrłkłcłdu, liczba prucaunikrlw i inne tnformacje
c harctkt e rynl1 clce zak} ad ) .

Lokalizacja zakładu: blok zywimia usytuowan1, jest w poziomie pafieru buciyŃu rvolnosĘącego, 4 -
kondygnaryjnego, zlokalŁowanego przy ui. Łanowej 39 w Krakowię
Zakres prowadzonej w zakładzię działalności: prą,gotorvl,wanie i pc,ilarvanie posiłków (śniadań,

obiadów, podwieczorków i kolacjil produkowanych ad surowca do gt_łtowej potrawy

Wielkośc produkcji (liczba pruygotowywanych posiłków): w dniu kontroli zywionych j ęst Iż2
mieszkańcórv przedmiotowego DPS rv rvieku od 40 do 99 lat ( w Ęlm 1 osoba korą,stająca z diety
przernysłowej)

Pomięszczenia objęte kontrolą: kucluria rłłaściwa, pomioszczenia magaąnowe, pomieszczqia
obróbki wstępnej, rłt dawalrria posiłków, jłclalnia, pomieszczerrie sacjalno-sanitamę dla pracowników.

Ogólna liczba pracowników na dzięń kontroli: 12 pracownikólv kuchni,1 dieteĘczlia, 1 magazynier, 1

kięrownik działu żyrvienia (przedłozono do wgląclu aktualnę oruęczęnia do cęlów sanitarno-
epidemiologicznych;. Higierra pracownikórv kuchni zachowana (lracownicy posiadają czystą, białą
odzięż roboczą oraz naĘcie głowy).

Sposób zaopatrzenia zalładu rł wodę (wodociąg i studnia): wodociąg miejsiri
Sp os ób odprowadzania ścięków : kanalŁacj a miej ska
Sposób postęporłania z odpadami: Odpacly pt-lkonsumpcyjnę odbieranę pruęz firmę Suez z
częstotliwoś cią raz w tygoclniu

ZahJad posiada/ nie posiada własnę środki transpartu: -

GMO, zrrakowanie, traceabilią,/ Inne: Zasada traceabilty - zachorvana. Do produkcji posiłkórv
stosowane są środki spozywcze pochodząee od stĄch dostawców (mięso: Zakład N'Iasarski ,/drój",
}.Towy Sącz, ul. Zdrojowa 25; produldy suchę; IN-PL'L]S Fa$,ęł Kieibasa, 33-300 Nowy §ącz, ul.
dojazdowa 3;mleko: OSM 32-700 Bochnia ul. '$/5,goda l4i watzywa i owoce: P.H.U. PROGRES
Łukasz Syguła, 32-200 }v{ieclró1), ul. Flanr,ów), t)gólny stan sanitamo-porządkowy onz sanitarno-
higieniczry zakładu nie budzi zastrzężń, lirodki spoĄwcze przechowyrvanę są w warunkach
zgodnych z zalecęrriami producerrtów oraz z zachorvaniem segregacji asoĘmentowej. Aldualnie
żywierrie w przedmiotoĘTm DPS prowadzone jest w ramach nasĘujących dięt: podstawowa,
wątrobowa, cukrzycowa, niskotfuszczorła, cukrzycowo- niskotłuszczowa, cukrzy-cowo-bęzmlęczna)
bęzmlęczna, mit, sonda, łatwostrawna, cukrzycowo-niskoifuszczowo-bezmleczna.

Pory spożywania posiłkórv to: śniadanie w godz. 8.0t)-9.00, obiad w godz. 12.00- 13.30, podwięczoręk
w godz. 14.30-15.00, kolacja godz.17.30-18.30, Od pńdziemikaż020 r. w zvłiąrklzpandemią
iadalnia w przedmiotorvym DPS-ie jest rłyłączona z uĄtku. Posiłki \il)ldawane są w systemie
bemarowym i spożywane są w pokojach mieszliańców. Za porcjowanie i wydawanie posiłków
odpowiadają opiekunowie mięszkańców przedmiotowego DPS-u. Proces porcjowania i wydawania
posiłków jest nądzororvany przez dieteĘka lub kierorł,nika dziafu Ąwienia, Według oświadczerria p.

Dyrektor przednriotowego DPS (p. Rerrata Gałka )- nię odnotowano zgłoszui od mięszkańcórv w
zakręsię zasttzężń dot. higieny personelu w3,dającego posiłki. 'W trakcię czynności kontrolnych
stwierdzono. iż opiekunowie rvydający posiłki (w clniu kontroli obiacl: barczczukaiński z
zięmniakami. bitki rvieprzolve w sosie koperkowym, tasolka szparagowa, kompot) posiadają t-ańuch
ochrormy, rękawiczki jednorazowęgo uż$ku oraz gładko spięte włosy. W związku z zaistnińą
sytuacją (anonimowe zg}oszenie do PSSE w Krakowie), p, dyreldor przedmiotowego DPS-u
zobowiązała personel rvl,dający posiłki do zakładania częków ochronnych na głowę w trybie
nnlecenia sŁlżhoweoo rlo sfosnrrrania nr hieżacn
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Za układanie jaclłospisów odpowiada dietetfi przcdmiotorvego DPS-u. \fu trakcię kontroli dokonano
dekadorvej oceny jadłospisórv z dią podstarvolvej za okres: 1 1-20.10.2021 r. Ocerrę pzeprowadzono
zgodnie z wltycml,mi określon,v-mi rł, arkuszu oceny dekadowej jadłospisów. Ocęrra jadłospisu to
prawidłorły. \{ przedłożon}m jadłospisie potrawy z rvy,korzystanięm ryby rłl,stępują 1 raz, Zgodnie z
informacją uzyskaną od kierorvnika działu żywierria ryba na ogół występuje 2-3 razy w dękadzię,
fukusz ocęny dołączono do protokołu. W czasię kontroli elokonano oceny prawidłowości znakolvania
żywności nieopakorvanej. zgodnie z obowiązującymi w Ę,m zalcresie przepisami prawa tj.
Rozporządzenie PE i Rady (LlE) nr 1 169/2011 z dnia 25,10.2011 r. - nieprawidłowości nie
stwierdzono. Jadłospis zlłyszczególnionymi alergenami w wersji papiernwej udostępniane są
mięszkańcom na tablicy ogłoszń na każdej kondygnacji przedmiotowego DPSu. Przędłożono do
wglądu dokumentację Dobryclr PrakĘ,,k oraz systemu HACCP. Zapisy zwznaczonych puŃtów
CCPl (przechovTwanio środków spozJvwczych w urządzeniach chłodniczych i zamrażarkach), CCP2
(obróbka tęrmiczu potrarv mięsnych), CPi (przljęcie torvaru), CP 2 (dezynfekcja jaj), CP -
prowadzone są na bieźąco. Ponadto w tz\T. Karcię kontroli dokonuje się zapisów zprzwrowadzonych
procesów mycia i deąnfekcji pomieszczui Ąwnościorvych. Zabezpięczęnię zatładuprzecirv
szkodnikom zgodnie z instrukcją- w trakcię kontroli sanitamej nię stwięrdzono obęcności ani śladów
bYowania szkodników w tl.m inseldórv, Na tęrąrie całego zakładu obowiązuje całkowiĘ zakaz
palerria tytoniu i wyrobórł,Ętoniowlręfu arazzakazpalania nowatorskich rłyrobórv Ętoniowych oraz
p ap ierosów elektroniczrrych.

Ponadto w związ-ku z pismem GIS znak: tsZ,PR.46.5 |4.2ażI z dnia 2 wzęśnia ż02I r. dot. nadzoru
nad obrotem grzybami śrvieĘmi i suszłłnymi strviętdzono w przedłożonym jadłospisie dekadowym
nię stwięrdzono obecności grzybów. \\iedług oświadczenia pani kierolvnik działu Ęwienia grzyby
leśne nie są stosowane w Ęwierriu mięszliańców przedmiotowęgo DPS-u.

II. 2, Opis stwierdzonych nieprawidlowrrści z podaniem przepisów prawnych, l.ióre naruszono -

Integralną częśó protokofu stanorł,ią następujące załączriki: 1) arkusz ocęny dekadowej jadłospisów
wrazz jadłospisami z okręsu: II-ż0.10.2(J2I121arhlsz oceny zakładu obrofu żywnością, 3) checklista
z zatł ęsu dzińań p rz ec iwep id emi cmyc h

III. Ustalenia pokontrolne
L Za stwięrdzonę nieprawidłowości wymięnionę w płS ...ME DOTYCZY.., zaŁ. nr ,...., ukarano

grzy\Ęąą w droclzę mandahr kamego lv wysokości ........ ń
na podstawie,,...,,,...,,..,.

upoważnienie do nakładania grzywien rv ttrodzę mandatu kamego z dn,01.01.2021 r. nr 95lżOżI
(po uprzedni7y1 y,yshrchałlitł osoby t;rlpovłiuclzia|ne1 ztt dane wlłirocząnieiia oraz uwzględniajqc
informacje o Ę)hracji muteriainej polłczono o prrvJle odmov,y przyę,cia 4r:Wny w drodze mąncłatu
karnego i o skutkach prcm,,nllch tcłkiej cclrnrny.)

ż. Zgodnie z art. 10 oraz 68 Kodeksu postępowania administracyjnego na wniosek strony, ustalono
terminy usunięcia nieprawidłowo ści s anitanro -tęchnicznych : -

3. W książce kontroli dokonanc-, wpisu oraz wydano doraźne zalecenia cloĘ,czące usunięcia bieżących
uchybien wymienionych w pkt -

o usunięciu stwierdzonych niąrawidłowości kięrorłnik zalilaciu jest obowiązany zawiadomić
lvłaściwego państworvego inspeldora sanitamego nie pózniej niż w ciągu 3 dni od dĄ wyzrraczonęgo
tęrminu.

4. Uwagi i zaskzężęnta kięrownika/przedsiawicieia zai<ładu+).

Pan (i) wnosi l'nię wnosi*) uwag izasttzężń do stwięrdzonego stanu faĘcznego: 'nrak uwag

5, Uwagi osoby kontrolującej: -
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Protokół niniejsz1 wraz z załącanikami został sporządzony w dwóch jednobrzmiących egzemplarzach
dla każdej zę stron, a następnie po odc4taniu i omówiąriu został podpisany.

§V przypadtru oclmowy podpisania prottlkołu naleĄ dokonaó odpowiedniej adnotacji,
brak odmowy

Poprawki i uzupełnierria do protokołu: brak poprawek
(podac: numer slrony protofułu,,otokołu. zą!ącznika.

+, Dom Pómoc/ffiliw {rdrywrązy błędne i te, hóre je zastępujĄ

30-725 Krakórv, ul. Łanowa 3§
bl. 012 653 22 4l,tax012659 m 4l

( podpis i konfu ololvanegc)

. .. .,. .., ... .. . .rg.|.i?.ż, .FS^ł ęltna Sza ła ń eka
( podpis osoby kontralĘqcej)

(podpisy świadków )

IV. Potwiel,dzenie odbioru protokołu
Protokół kontroli przeprowadzonej w etniu

otrzymałem (-am) w dniu 2021-10-14.
{-ach): żO2i-!0-L4

(podpi.s i pieczęć o,fuieralqcego protokół)

V/łaścicięl / osoba uporvażniona w tetminie7dni od daty doręczerria niniejszego protokofu może zgłosió
zastlzęzęnia do ustalęń stanu fakĘcznego,

Wyniki kontroli doĘczą wyłącznie skontrolowanego zakładu.
Niniejszy protokół nię możę być bez zgt:dy Płństwowego Porviatowego Inspelsora Sanitamęgo w
Krakowie powielany inaczejjak Ęlko w całości.

§yslent.........

4,

Protokół sprawdzono pod względem
nie zatwięrdzono*) wyniki koniroli
sanitarnego:

forrnalnym po dokonaniu cąvnrrości kontrolnych izatwięrdzono l
na egzemplarzu protokofu właściwęgo państwowego inspektora

( dat a, p o Ę i s hi i r oly ntka komó rh o rg ani z a q3 n ej /
bi erownika te chnic zne go/ zastęp cy)
*) - zaznaczyc włąściwe



Państwowy Powiatowy, lnspektor Sanitarly
w krakowie

3 1-752 Kraków, ul. Makuszyńskiego 9
tel. centr. 12 4|1-95-33, tax 12-412-20-05
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Zńącmlk rrr l do protokolu kontroli §anitarnej
HZ.Z-PG-9020-29g-1259- /21 z dnia 2021-10-14

Ptetzę ( p ą73tw aw egu ! nlp ekora,, Gnitd rne g0

ARKUSZ oC ENY ZAKŁADIr PRODLTKCJI/OBROTII ZYIYNOŚCIA/ZYIyIEMA
ZBIOROWEGO/}ŁĄTERIAŁOW I łY\aROBOW PRZEZNACZONYCH DO KONTAKTLT

ZZYW,NOŚC]IĄI)

Dom Pomocy Społeczrrej, ul. Łanowa 39
30-725 Kraków

I. INFORnŁĄCJE 9ZCZEGOŁO\ME DOTYCZĄCE KoNTRoLowANEC,o ZAKŁADI] NA
PODSTA\ryIE ANALIZY RYZYKA

aznaL,^,ć tv odpou,iedniei kąlumłlte tąb l

zakres kontroli

oCE NA ZAGROZEMA Uwagi
(wpisać ND
kiedy nie
dotvczv)

Niskie
(N)

Średnie
(s)

Wysokie
0v)

I stan techniczno-sanitamv zakładu 0 ll 22
l Jkład i rozplanor,vanie ponieszczęń zakladu -

:unkcj onainoś ć, W zy żol,v anie się dróg,
xzestrzęń robocza zakładu, zaplecze sanitamę
lracownikór,v maiacvch kontaktu z zvwncścia,

0 x 2 4

2 Jtan techntcmy pomieszczeń zakładu; podłogi
iciany, sufit1, i zamocowatlB \,y gorze elenerĘ
;kna i inrrę ot\,vory, drzr,vi, ośwretlerrię
rcmieszczeń produkcyjnych, sprzedażowych i
nasazvnowvch-

0 X 2 q

1 ?owierzchnie styka;ące się z zywnością.
Masryny, wządzenia, sprzęt wykor4lstywane
r procesię prodŃcl i/spr zędazv,

(l 2 Ą

4 nstalacja wodna r kanalizacja zakładu
jvstemv wentvlacvine.

U 2 4

5 7-abęzpięczęnię zakładu przed szkodntkamt r

ich zwaiczanię.
I) 2

6 3ospodarka odpadanti - przechowylvanie i
usuwanie odpadow.

() x 2

7 7,abezpieczenie przed dostępem osób
lostronnvch,

0 x 2

il [Iisiena produkcii. dystrvbucii i sprzęciaży 0 1ó 4ż
l Crystośc pomieszczeń zakładu w tym środkow

ransportu, Procesy czy szczenia, m ycia,
lezynfekcji w całym procesie technologicziym
w tym urządzeń, sprzętu, naczyń). Jakość
nlodv wvkorzvstvwanei w zaĘadzie.

n x 8 16

,)
ff arunki rn ag azy=now ani a, p akor,v ani a,

ransportu isprzedary, w tym zachowanie
ańcucha chłodnlczeeo.

() 5 ll

J {igiena osobrsta pracownikór,v, stan zdror,-tia

lsób maiącvch kontakt z żywncścią.
0 x 15

ilI Larządzanii zakładenr, kontrola
rewnętrzna i systemy zarządzania
rezpieczeństwem żywności

l, Ąó sfi

1
7,aangażow anie kierownictwa i prz;gotowanie
n erytorycne pracor,vników (lwalifikac; e

ptrudnionych pracor,vnikór,v).
0 X 2 4
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2 iarygodnośc przetlsiębiorcy, r,v tym
lwidłowcść i termino,wośc rtaiizacji
kazow ujętych r,v decyzjach właściwych
lanów pIs i sctowośc clo wsoołpracv

0 x 1 2

3 ]rawidłowośc procedr,u i ich realizacji r (_ii:IP,
iMP. HACCP). 0 x 9 I1

4 Dzińania koryguj ące pra7 stwierdzonyeh
rięzsodnościach.

0 x 3 a

5 S ledzęnie orodŃtu (Traceabi] itv) 0 x 5 10
6 Kontrola surowców i wyrobór,v przez

rroducenta_ w tvm badania r,vłaścicielskre.
(, 4 B

7 znakowanie 0 x 4 8

Iv
1

Profil działalności -producenci -zgadnie z
kateporuzacia zakładów 0 25 50 ND

Iv
7

Profil działalności -pozostała działalność -

rsodnie z katepowzacia zakładów 0 8 1t) x

V Powiadom ienie RASFF/AĄC
0 25 ]U ND

§uma punktów
0 0 t6

§uma punktów ogółem 16
Kategoria ryzyka Niskie

(N)
Srednie

(§)
Wysokie

(\Ąf}

Ryzyko dla ocenianego zakladu
śRrnmr

BaRYTERIAOCENY:
Ryryko wysokie
Ryzyko średnie
Ryzyko niskre

powyze.1 .ł9 pkt
powyze] 1_5 do 49 pkt
nie więcej niź 15 pkt

IL STW]ERDZONE MEPRA\łTDŁOWOSCI ZOSTAŁY L]ĘTE WPRoTOKCjtE KoNTRotI
SANTTARNEI.HZZ-PG-9a'2a-29g-1259- l21 zdnia2021-10-14

m. U$/AGI IZASTRZEZEMA KONTROLOWANEGO DO NIMEJSZEJ OCENY:

\lnreilrel/
(podpis kontrolHwanego)

Dom Pomoqy Społeczn§
30-725 Kraków, ul. Łanowa,e
bl. 012 653 U 47 ,ta.01265900 łl
t{lP 67S20-2&187, fug, 350571852

nie dotyczy

asystent

§-
mgr inż. Ewelina Szałańska

(podpis osoby kontoluj ącej)



lailśtwowy Powiatowy lnspektor Sanitarny

w krakowie

3 1-752 Kraków, ul. Makuszyńskiego 9

tel cenn, r r, 
ff;lfiEź,łt 

2i20.05

Arkusz oceny dekadorvej i adłcspisów

fiadłospis dekadołvy z diety pc{i§ta}Tołvej: ii-20.1ii.2021 r.)
realizowany w: Dom Pomocy- Społecznej iul.ł,anowa 39, Kraków)
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19. iZraillicowanieteclrnik przygtrt,|w},wania poirir$ i t r,, il:



Ocena końcowa sposobu żywienia/jadłospisu

asystĄnt: 
9In.

mgr inż. Ewelina Szałai,'

.ffiili.i.::i:ii:ii
:,::]::.,,,::,,:

'.{-r,Q,'ŁJ-Łl.:,
,,,, :',,;;' :|,,",,,,,
::::::::::]::::
::::::::::::]]:::

'ż|aĘ4','", ',,',

.l...l.'.l..lll'll

.::: ::.,,:::,,,]:].,::

ilŚ . 1.9i i. i i.i. i ii I i.ii I

§iezależnie od otrzymanej końcowej punktacji następujące nieprawidłowości eliminuią
pozytywna ocene iadłospisu:

o brak białka pehrowartościowego w jednym z głównych posiłków (śniadaniu,
obiedzie, kolacji)

o brak w dekadzie ryb i przetworów rybnych

r brak w dekadzie roślin strączkowych suchych

o średnia ocena dekadowa spożycia warz}nv iflub owoców < 10 ptk.

Dom Pomocy Społecznci

ffi{łłiffil'fi,fi*iffi§ffll


