Powiatowy Inspektor Sanitarny

w Krakowie Zaiqcznik nr3
rakow, ul. Makuszyl'ljl;izeg;g 90 ; F/PK/BZ/01/01
12 411-95-33, fax 12-412-20- P—

Pieczqtka panstwowego inspektorua saniturnego
PROTOKOL KONTROLI SANITARNEJ
{ORYGINAL/KOPIA™)
Nr HZ. Z-PG-9020-29g-1259- £2d Krakow, 2021-10-14

(Miejscowosd i data)

Przeprowadzonej przez upowaznionego przedstawiciela Panstwowego Powiatowego Inspektora
Sanitarnego w Krakowie
Ewelina Szataniska, Asystent, Oddzial Higieny Zywnosci, Zywienia, Przedmiotow Uzytku 1
Kosmetykow, nr up. 137

(1mig i nazwisko, stanowisko stuzbowe, nvr upowaznien do czynnosci kontrolnych)
Kontrolg przeprowadzono na podstawie art. 4 125 ustawy z dnia 14 marca 1985 r. o Panstwowe;j
Inspekcji Sanitamej (Dz. U. z 2021, poz. 195), w zwiazku z art. 67 § 1iart. 68 § 11 § 2 ustawy z dnia
14 czerwea 1960 r. — Kodeks postgpowania administracyjnego (Dz. U. z 2021, poz.735). Sposéb
przeprowadzania kontroli okresla Procedura urzgdowej kontroli zywnosci oraz materiatldw 1 wyrobow
przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia PK/BZ/01 okreslona w zarzadzeniu nr 104/17 Gléwnego
Inspektora Sanitamego z dnia 8.05.2017 r. w sprawie procedury przeprowadzania urzgdowej kontroli

Zyw: raz materialow 1 wyrobéw przeznaczonych do kontaktu z zywnoscig zmieniona
za: iem nr 291/19 z dnia 13.12.2019 r. Na podstawie art. 48 ust. 11 pkt 1 ustawy z dnia 6 marca
26 Prawo przedsigbiorcow (Dz. U. 2021, poz.162) oraz na podstawie art. 9 ust. 4

rozp«1 -gdzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) 2017/625 z dnia 15 marca 2017 r. w sprawie
kontroli urzedowych 1 innych czynnosei urzgdowych przeprowadzanych w celu zapewnienia
stosowania prawa Zywnosciowego 1 paszowego oraz zasad dotyczqcvch zdrowia 1 dobrostanu
zwierzat, zdrowia roslin 1 srodkow ochrony roslin, zmieniajace rozporzadzenia Parlamentu
Europejskiego 1 Rady (WE) nr 999/2001, (WE) nr 396/2005, (WE) nr 1069/2009, (WE) nr 1107/2009,
(UE) nr 1151/2012, (UE) nr 652/2014, (UE) 2016/429 1 (UE) 2016/203 1, rozporzadzenia Rady (WE)
nr 1/2005 i (WE) nr 1099/2009 oraz dyrektywy Rady 98/58/WE, 1999/74/WE, 2007/43/WE,
2008/119/WE 12008/120/WE, oraz uchylajace rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego 1 Rady
(WE) nr 854/2004 1 (WE) nr 882/2004, dyrektywy Rady 89/608/EWG, 89/662/EWG, 90/425/EWG,

91/496/EWG, 96/23/WE, 96/93/WE 1 97/78/WE oraz decyzjg Rady 92/438/EWG (rozporzadzenie w
spraw1e kontroli urzgdowych) (Dz. Urz. L 95 2 07.04.2017, str. 1) — nie dokonano zawiadomienia o
zamiarze wszczgeia kontroli.

L. Informacje ogélne dotyczace kontrolowanego zaktadu.
1. Zakltad:
Dom Pomocy Spolecznej
(peina nazwa, wszystkie niezbedne davie dotyczqee identyfikacyi zakdady)
ul. banowa 39
30-725 Krakow
(adres)

NIP: 6792026187 REGON: 350571852
TEL: 126532247 FAX:-  E-MAIL: sekretariat@dpslanowa39.pl

Zaktad objety nadzorem na podstawie: HZ-1259/0606/2020
| (podad nr decyzji lub wpisu de rejestru)
2. Kierujaey zakladem:
p. Renata Gatka— dyrektor DPSu

(imi¢ i nazwisko, stanowisko)
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3. Przedstawiciel zakladu:
p. Renata Galka- dyiektor DPS-u

(imi¢ i nazwisko, stanowiskc)
p. Kinga Kuczmanska- Kierownik Dzialu Zywienia

{osoby przywotane przez strony na swiadka dokonanych czynnosci kontrolnych)
4. Zakres przedmiotowy kontroli: Kontrola sanitarna wraz z przeprowadzeniem oceny stanu sanitamego
obiektu, oceny posiadanej dokumentacji z zakresu GHP, GMP oraz systemu HACCP, kontrola w
zwigzku z anonimowym zgloszeniem dotyczgcym zastrzezen w zakresie higieny wydawania positkow;

ANTITIY 10y

kontrola w ramach dziatan przeciwepidemicznych w zakresie COVID-19.

5. Wyposazenie uzyte podczas kontroli: Nie uzyto

IL. 1. Opis stanu faktycznego (charakter dziatalnosci zakkadu, liczha pracownikow i1 inne informacje
charakteryzujgce zakiad).

Lokalizacja zakladu: blok zywienia usytuowany jest w poziomie parteru budynku wolnostojacego, 4 —
kondygnacyjnego, zlokalizowanego przy ul. Lanowej 39 w Krakowie

Zakres prowadzonej w zakladzie dzialalnosci: przygotowywanie i podawanie positkéw ($niadan,
obiadow, podwieczorkdw 1 kolacji) produkowanych od surowca do gotowej potrawy

Wielkos¢é produkeji (liczba przygotowywanych positkow): w dniu kontroli zywionych jest 122
mieszkancéw przedmiotowego DPS w wicku od 40 do 99 lat ( w tym 1 osoba korzystajaca z diety
przemystowej)

Pomieszczenia objete kontrolg: kuchnia wlasciwa, pomieszezenia magazynowe, pomieszczenia
obrobki wstepnej, wydawalnia positkow, jadalnia, pomieszezenie socjalno-sanitame dla pracownikow.
Ogolna liczba pracownikow na dzien kontroli: 12 pracownikéw kuchni, 1 dietetyczka, 1 magazynier, 1
kierownik dzialu Zywienia (przedtozono do wgladu aktualne orzeczenia do celow sanitarno-
epidemiologicznych). Higiena pracownikéw kuchni zachowana (pracownicy posiadajg czystg, bialg
odziez roboczg oraz nakrycie glowy).

Sposdb zaopatrzenia zaktadu w wode (wodocigg / studnia): wodocigg miejski

Sposob odprowadzania $ciekow: kanalizacja migjska

Sposob postgpowania z odpadami: Odpady pokonsumpeyjne odbierane przez firmg Suez z
czgstotliwoscig raz w tygodniu

Zaktad posiada/ nie posiada whasne $rodki transportu: -

GMO, znakowanie, traceability/ Inne: Zasada traceabilty — zachowana. Do produkgji positkéw
stosowane s3 $rodki spozywceze pochodzace od stalych dostawcow (migso: Zaklad Masarski ,,Zdro)”,
Nowy Sacz, ul. Zdrojowa 25; produkty suche: IN-PLUS Pawel Kietbasa, 33-300 Nowy Sacz, ul.
dojazdowa 3; mleko: OSM 32-700 Bochnia ul. Wygoda 147 warzywa 1 owoce: P.H.U. PROGRES
Lukasz Syguta, 32-200 Miech61), ul. Flaniow). Ogdlny stan sanitamo-porzadkowy oraz sanitarno-
higieniczny zaktadu nie budzi zastrzezen. Srodki spozyweze przechowywane sa w warunkach
zgodnych z zaleceniami producentdéw oraz z zachowaniem segregacji asortymentowej. Aktualnie
zywienie w przedmiotowym DPS prowadzone jest w ramach nastepujacych diet: podstawowa,
watrobowa, cukrzycowa, niskotluszczowa, cukrzycowo- niskothuszczowa, cukrzycowo-bezmleczna,
bezmleczna, mix, sonda, fatwostrawna, cukrzycowo-niskotluszczowo-bezmleczna.

Pory spozywania positkow to: éniadanie w godz. 8.00-9.00, obiad w godz. 12.00- 13.30, podwieczorek
w godz. 14.30-15.00, kolacja godz.17.30-18.30. Od pazdziernika 2020 r. w zwigzku z pandemig
jadalnia w przedmiotowym DPS-ie jest wylaczona z uzytku. Positki wydawane sg w systemie
bemarowym 1 spozywane sa w pokojach mieszkancow. Za porcjowanie 1 wydawanie positkow
odpowiadaja opickunowie mieszkancow przedmiotowego DPS-u. Proces porcjowania 1 wydawania
positkow jest nadzorowany przez dietetyka lub kierownika dzialu zywienia. Wedlug oswiadczenia p.
Dyrektor przedmiotowego DPS (p. Renata Galka )- nie odnotowano zgloszen od mieszkancow w
zakresie zastrzezen dot. higieny personelu wydajgcego positki. W trakcie czynnosei kontrolnych
stwierdzono, iz opickunowie wydajacy positki (w dniu kontroli obiad: barszez ukrainski z
ziemniakami, bitki wieprzowe w sosie koperkowym, fasolka szparagowa, kompot) posiadaja fartuch
ochronny, rekawiczki jednorazowego uzytku oraz gladko spigte wlosy. W zwigzku z zaistnialy
sytuacja (anonimowe zgloszenie do PSSE w Krakowie), p. dyrektor przedmiotowego DPS-u
zobowigzala personel wydajacy positki do zaktadania czepkoéw ochronnych na glowg w trybie
nolecenia dhivhoweoo do stnsowania na hiezaca
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Za ukladanie jadlospiséw odpowiada dietetyk przedmiotowego DPS-u. W trakcie kontroli dokonano
dekadowej oceny jadlospisow z dicty podstawowej za okres: 11-20.10.2021 r. Oceng przeprowadzono
zgodnie z wytycznymi okreslonymi w arkuszu oceny dekadowej jadlospiséw. Ocena jadtospisu to
prawidlowy. W przedlozonym jadlospisie potrawy z wykorzystaniem ryby wystgpuja 1 raz. Zgodnic z
informacja uzyskang od kierownika dzialu zywienia ryba na ogdt wystepuje 2-3 razy w dekadzie.
Arkusz oceny dolaczono do protokotu. W czasie kontroli dokonano oceny prawidlowosci znakowania
zywnoéci nicopakowanej, zgodnie 7 obowiazujacymi w tym zakresie przepisami prawa fj.
Rozporzadzenie PE 1 Rady (UE) nr 1169/2011 z dnia 25.10.2011 r. - nieprawidlowosci nie
stwierdzono. Jadlospis z wyszezegoInionymi alergenami w wersji papierowej udostepniane s3
mieszkanicom na tablicy ogloszen na kazdej kondygnacyi przedmiotowego DPSu. Przedlozono do
wgladu dokumentacje Dobrych Praktyk oraz systemu HACCP. Zapisy z wyznaczonych punktow
CCP1 (przechowywanie srodkow spozywezych w urzadzeniach chlodniczych 1 zamrazarkach), CCP2
(obrébka termiczna potraw migsnych), CP1 (przyjgcie towaru), CP 2 (dezynfekeja jaj), CP -
prowadzone s3 na biezaco. Ponadto w tzw. Karcie kontroli dokonuje si¢ zapisdw z przeprowadzonych
procesow mycia i dezynfekeji pomieszezen zywnosciowych. Zabezpieczenie zaktadu przeciw
szkodnikom zgodnie z instrukcja- w trakceie kontroli sanitamej nie stwierdzono obecnosci ani §ladéow
bytowania szkodnikéw w tym insektow. Na terenie calego zakladu obowigzuje catkowity zakaz
palenia tytoniu 1 wyrobow tytoniowych oraz zakaz palenia nowatorskich wyrobow tytoniowych oraz
papieroséw elektronicznych. '
Ponadto w zwigzku z pismem GIS znak: BZ.PR.46.514.2021 z dnia 2 wize$nia 2021 r. dot. nadzoru
nad obrotem grzybami §wiezymi i suszonymi stwierdzono w przediozonym jadlospisic dekadowym
nie stwierdzono obecnoséci grzybow. Wedlug oswiadezenia pani kierownik dzialu zywienia grzyby
lesne nie s3 stosowane w Zywieniu mieszxancow przedmiotowego DPS-u.

IL. 2. Opis stwierdzonych nieprawidlowosci z podaniem przepiséw prawnych, ktore naruszono -
Integralng czgs¢ protokolu stanowia nastepujace zalaczniki: 1) arkusz oceny dekadowe) jadlospisow
wraz z jadtospisami z okresu: 11-20.10.2021 1, 2) arkusz oceny zakladu obrotu zywno$cia, 3) checklista
z zakresu dziatan przeciwepidemicznych

IIL. Ustalenia pokentrolne

1. Za stwierdzone nieprawidtowosci wymienione w pkt ..NIE DOTYCZY... zal. nr ...... ukarano
e s grzywng w drodze mandatu kamego ................ W wysokoscl ... zt
na podstawic ...

upowaznienie do naktadania grzywien w drodze mandatu kamego z dn.01.01.2021 r. nr 95/2021

(po uprzednim wyshichaniu osoby odpowiedzialnej za dane wykroczenie/ia oraz uwzgledniajge
informacje o sytuacii materialnej povczono o prawte odmowy przyjecia grzywny w drodze mandatu
karnego i o skutkach prawnych takiej odmowy)

2. Zgodnie z art. 10 oraz 68 Kodeksu postgpowania administracyjnego na wniosek strony, ustalono
terminy usuniecia nieprawidlowosci sanitamo-technicznych: -

3. W ksigzee kontroli dokonano wpisu oraz wydano dorazne zalecenia dotyczace usunigeia biezgcych
uchybien wymienionych w pkt -

o usunigein stwierdzonych nieprawidlowosci kierownik zakladu jest obowigzany zawiadomié
wlasciwego panstwowego inspektora sanitamego nie pozniej) niz w ciggu 3 dni od daty wyznaczonego
terminu.

4. Uwagi i zastrzezenia kierownika/przedstawiciela zaktadu*).
Pan (1) wnosi / nie wnos1*) uwag 1 zastrzezen do stwierdzonego stanu faktycznego: brak uwag

5. Uwagi osoby kontrolujacej: -

LN bl b 100 A INLEN AL 1D 0N
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Protokol niniejszy wraz z zataeznikami zostat sporzgdzony w dwoch jednobrzmigeych egzemplarzach
dla kazdej ze stron, a nastgpnie po odczytaniu i oméwieniu zostat podpisany.

W przypadku odmowy podpisania protokoltu nalezy dokona¢ odpowiedniej adnotacji.

brak odmowy

Poprawki 1 uzupelnienia do protokotu: brak poprawek
(podac: numer strony protokotu, zalqcznika, gkreslenia lub wyrazy bledne i te, ktore je zastepujg)
{ Dom Pomocy Spo}ecznq
30-725 Krakow, ul. Lanowa 39
tel. 012 653 22 47, fax 012 659 00 41
: Galka...........] NIP. 678-20-26-187, Reg. 350671862---+---+-+ev.vrve.... — asystent.........
{ podpis i piecigc kontrolowanego)
............................................................................ mgr inz. Ewelina Szatasiska

{ podpis osoby kontrolujgcej)

{ podpisy swiadkéw )

IV. Potwierdzenie odbioru protokolu
Protokot kontroli przeprowadzonej w dniu (-ach): 2021-10-14
otrzymalem (-am) w dniu 2021-10-14.

{podpis i piecze¢ odbierajgeego protokdl)

Wlasciciel / osoba upowazniona w terminie7dni od daty dorgezenia niniejszego protokohu moze zglosié
zastrzezenia do ustalen stanu faktycznego.

Wyniki kontroli dotycza wylacznie skontrolowanego zakladu.
Niniejszy protokét nie moze byé bez zgody Panstwowego Powiatowego Inspektora Sanitamego w
Krakowie powielany inaczej jak tylko w calosci.

Protokét sprawdzono pod wzgledem formalnym po dokonaniu czynnosci kontrolnych i zatwierdzono /
nie zatwierdzono*) wyniki kontroli na egzemplarzu protokolu wlasciwego panstwowego inspektora
sanitarnego:

(data, podpis kierownika komérki organizacyjnej/
kierowniku technicznego/ zastepcy)
*) - zaznaczyé wilasciwe



Panstwowy Powiatowy Inspektor Sanitamy

w Krakowie

31-752 Krakéw, ul.

Makuszynskiego 9

tel. centr. 12 411-95-33, fax 12-412-20-05

Pieczgl panstwowego inspektora saniturnego
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Zalacznik nr 1 do protokotu kontroli sanitarnej
/21 z dnia 2021-10-14

HZ.Z-PG-9020-29g-1259-

ARKUSZ OCENY ZAKLADU PRODUKCJI/OBROTU ZYWNOSCIA/ZYWIENIA
ZBIOROWEGO/MATERIALOW I WYROBOW FPRZEZNACZONYCH DO KONTAKTU

7. ZYWNOSCIAY
Dom Pomocy Spolecznej, ul. Lanowa 39
30-725 Krakow

L. INFORMACJE SZCZEGOLOWE DOTYCZACE KONTROLOWANEGO ZAKLADU NA
PODSTAWIE ANALIZY RYZYKA
Zaznaczyé w odpowiednief kolummie tabeli

Zakres kontroli

OCENA ZAGROZENIA

Uwagi

Niskie
N)

Srednie

)

Wysokie
W)

(wpisa¢ ND
' kiedy nie
dotyczy)

Stan techniczno-sanitarny zakladu

11

22

Uktad 1 rozplanowanie pomieszczen zaktadu —
funkcjonainosé, krzyzowanie sie drog,

przestrzen robocza zakladu, zaplecze sanitarne
pracownikow majgeych kontaktu z zywnoscig,

S

Stan techniczny pomieszczen zaxtadu: podiogi,
Sciany, sufity | zamocowane w gdrze elementy,
okna 1 inne otwory, drzwi, oswietlenie
pomieszczen produkcyjnych, sprzedazowych 1
magazynowych.

[\

Powierzchnie stykajace si¢ z Zywnoscig.
Maszyny, urzadzenia, sprzet wykorzystywane
w procesie produkeji/sprzedazy.

Instalacja wodna 1 kanalizacja zekladu
Systemy wentylacyjne.

v

S

Zabezpieczenie zakladu przed szkodnikami i
ich zwalczanie.

Gospodarka odpadami — przechowywanie 1
usuwanie odpadéw.

Zabezpieczenie przed dostgpem osob
postronnych.

I

Higiena produkcji, dystrybucji i sprzedazy

16

Czystos¢ pomieszezen zakiadu w tym Srodkow
transportu. Procesy czyszczenia, mycia,
dezynfekcji w calym procesie technologicznym
(w tym urzadzen, sprzetu, naczyn). Jakos¢
wody wykorzystywanej w zakladzie.

‘Warunki magazynowania, pakowania,
transportu i sprzedazy, w tym zachowanie
tancucha chtodniczego.

wn

O8]

Higiena osobista pracownikow, stan zdrowia
0s0b majacych kontakt z Zywnoscia,

[F8)

I

Zarzadzanie zakladem, kontrola
wewnetrzna i systemy zarzadzania
bezpieczenstwem Zywnosci

<>

28

Zaangazowanie kierownictwa 1 przygotowanie
merytoryczne pracownikow (kwalifikacie

zatrudnionych pracownikow ).
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2 [Wiarygodnosé przedsigbiorey, w tym
prawidlowosé 1 terminowosé realizacj
L . sy 0 X 1 2
nakazow ujgtych w decyzjach wilasciwych
organow PIS 1 gotowasé do wspdlpracy.
3 [Prawidlowos¢ procedur 1 ich realizacji 1 (GHP, 0 y 9 17
GMP, HACCP).
4 |Dziatania korygujace przy stwierdzonych
. . 0 X 3 7
niezgodno$ciach.
5 [Sledzenie produktu (Traceability). 0 X 5 10
6 [Kontrola surowcdw 1 wyrobdw przez 0 < 4 2
roducenta, w tym badania wlascicielskie. )
7 |Znakowanie. 0 X 4 8
1V [Profil dznala'lnoscl -pljoducenu -zgodnie z 0 25 50 ND
1 [kategoryzacja zakiadéw
IV [Profil dzialalnosci —pozostata dzialalnosc - 0 ] 16 X
2 |zgodnie z kategorvzacja zakladow
V [Powiadomienie RASFF/AAC 0 25 50 ND
Suma punktow 0 0 16
Suma punktéw ogétem 16
Kategoria ryzyka Niskie Srednie Wysokie
Ny &) W)
Ryzyko dla ocenianego zakladu
SREDNIE

KRYTERIA OCENY:

Ryzyko wysokie powyzej 49 pkt
Ryzyko srednie powyze| 15 do 49 pkt
Ryzyko niskie nie wigeej niz 15 pkt

II. STWIERDZONE NIEPRAWIDEOWOSCI ZOSTALY UJETE W PROTOKOLE KONTROLI
SANITARNE]: HZ.Z-PG-9020-292-1259- /21 z dnia 2021-10-14

III. UWAGI I ZASTRZEZENIA KONTROLOWANEGO DO NINIEJSZE] OCENY: nie dotyczy

D@K

asystent
er:

7

mgr Renata| @ mgr inz. Ewelina Szatariska
(podpis kontroldwanego) (podpig osoby kéﬂ&dl.ﬁjqcej)
Dom Pomocy Spotecznej

30-725 Krakéw, ul. Ltanowa38
tel. 012 653 22 47, fax 012 65960 49
NIP 678-20-26-187, Reg. 350571852



rainstwowy Powiatowy Inspektor Sanitarny
w Krakowie
31-752 Krakéw, ul. Makuszynskiego 9

tel. centr. 12 41% ES fax 12-412-20-05
a QCZDI

Arkusz oceny dekadowej jadlospisow
(jadlospis dekadowy z diety podstawowej: 11 20.10.2021 r.)

reallzowanv w: Dom Pomocv bpﬂlecznc- 1_41 Lanowa I\rakow)

oot punkiow. |

 Licz ba posﬁkow

e

Przerw m_i(; zy positkami w cia

Przerwa nocna

Uwzal dmeme wodv’na u W 3 mwn cn
» € POJ g )

:Bmlku pelnm\ artosciowe (£ vierzece e lub : L
twelowmchipasllenoh oo e )
Mleko i plZEtWDI‘) mleczne w tym napﬂje
i fermentowane :

IW arzywa ilub o owoce o

3 chz pelneoo
| przemialu przy lldjmlllf,‘j w 1 glownym pusﬂku :

S0 Tluszcze roslmne bog‘tte w kwasy jedno-i ‘1
' melomenag cone przynajmmej W posllku ;
i obiadowym

i bwzglgdmeme produ ow zboiowy

10 U\\zohgdmeme pﬂl‘i.jl SUI‘OW} ch warzyw v illub
~ iowocow przynajmniej w 1 _pm-mu

. i Zroznicowanie Lﬂl'm ystyczne (kon‘tl ast barw

giposzczegoln}, ch skladnikow posﬁku )i smakowe

7. | Roznorodno$¢ gatunkowa mies i przetworow
o mlgsnvch w dekadz:e '

18 Roznurodnosc' pr oduktow w%iuw dlnnwych
i w dekadzie : -

). | Zroznicowanie techmk przygotowy wania potraw
iwdekadzie

L Potrawy smazone W dekadz'e

_gPodsumowame (suma pkt 13, 14 "0) 31,7 : : T
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