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Pieczec panstworicgo inspektora sanitarnego
PROTOKOL KONTROLI SANITARNEJ
Nr HZ-7.9020.596.2022 Krakéw, dnia 18 listopada 2022 .

(miejscowosc i data)
Przeprowadzonej przez upowaznionego (-ych) przedstawiciela (-i) Panstwowego Powiatowego Inspektora
Sanitarnego w Krakowie
Danuta Zabdyr, Asystent, Oddzial Higieny Zywnosci, Zywienia, Przedmiotow Uzytku i Kosmetykéw, nr up.
137
(imig | nazwisko, stanowisko shuzbowe, nr upowaznien do czynnosci kontrolnyeh)
Kontrolg przeprowadzono na podstawie art. 4 i 25 ustawy z dnia 14 marca 1985 r. o Panstwowej Inspekeji
Sanitarnej (tj. Dz.U. z 2021 1. poz. 195 z pézn. zm.), w zwiazku z art. 67 § 1 i art. 68 § 1 1 § 2 ustawy z dnia 14
czerwea 1960 r. Kodeks postgpowania administracyjnego (tj. Dz.U. z 2022 r. poz. 2000). Sposob
przeprowadzania kontroli okresla Procedura urzgdowej kontroli zywnosei oraz materialdw i wyrobow
przeznaczonych do kontaktu z zywnoscig PK/BZ/01 okreslona w zarzadzeniu nr 291/19 Glownego Inspektora
Sanitarnego z dnia 13.12.2019 r. zmieniajacym zarzadzenic w sprawie procedury przeprowadzania urzedowej
kontroli zywnosci oraz materialow 1 wyrobow przeznaczonych do kontaktu z zywnoscig. Na podstawie art. 48
ust. 11 pkt 1 ustawy z dnia 6 marca 2018 r. Prawo przedsigbiorcéw (Dz.U. z 2021 1. poz. 162), oraz na podstawie
art. 9 ust. 4 rozporzgdzenia Parlamentu Europejskiego 1 Rady (UE) 2017/625 z dnia 15 marca 2017 r. w sprawie
kontroli urzgdowych 1 innych czynnosei urzedowych przeprowadzanych w celu zapewnienia stosowania prawa
zywnosciowego 1 paszowego oraz zasad dotyczacych zdrowia 1 dobrostanu zwierzat, zdrowia roslin 1 srodkéw
ochrony rolin, zmieniajagce rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) nr 999/2001, (WE) nr
396/2005, (WE) nr 1069/2009, (WE) nr 1107/2009, (UE) nr 1151/2012, (UE) nr 652/2014, (UE) 2016/429 1 (UE)
2016/2031, rozporzgdzenia Rady (WE) nr 1/2005 1 (WE) nr 1099/2009 oraz dyrektywy Rady 98/58/WE,
1999 7T4/WE, 2007/43/WE, 2008/119WE i 2008/120/WE, oraz uchylajace rozporzadzenia Parlamentu
Europepskiego 1 Rady (WE) nr 854/2004 1 (WE) nr 882/2004, dyrektywy Rady 89/608/EWG, 89/662/ EWG,
90 425 EWG, 91496 EWG, 96/23/WE, 96/93/WE 1 97/78/ WE oraz decyzj¢ Rady 92/438/EWG (rozporzadzenie
w sprawie kontroli urzgdowych) (Dz. Urz. L 95 z 07.04.2017, str. 1) - nie dokonano zawiadomienia o zamiarze
wszczgela kontroli.
I. Informacje ogdlne dotyczace kontrolowanego zakladu.
1. Zaklad:
Stolowka w Samorzadowym Przedszkolu nr 10 w Krakowie
(petna nazwa, wszystkie niezbedne dane dotyczgce identyfikacyi zaktadhu)
ul. Strgkowa 7, 30-410 Krakéw
(adres)
NIP: 679-305-62-77, REGON: 121331832 tel.: 122493149
Zaklad objety nadzorem na podstawie: decyzji MPWIS z dnia 15.01.2018 1. znak: NZ.9020.283.3.2014

(podac nr decyzji lub wpisu do rejestru)
2. Kierujacy zakladem:
p. Beata Tokarz- dyrektor przedszkola
(imie i nazwisko, stanowisko)
3. Przedstawiciel zaktadu:
p- Beata Tokarz- dyrektor przedszkola
(imig i nazwisko, stanowisko)
Nie przywolano
(usoby provwolane przez strony na §wiadka dokonanych czynnosci kontrolnych)
4. Zakres przedmiotowy Kontroli: Kontrola kompleksowa stanu sanitarno-technicznego oraz sanitarno-
higienicznego zakladu wraz z oceng stopnia realizacji procedur wynikajgeych z systemu HACCP, GHP, GMP.
5. Wyposazenie uzyte podezas kontioli: nie uzyto.



F/PK/BZ/01/01
Strona /

II. 1. Opis stanu faktycznego (charakter dzictalnosci zdakiadu, liczba pracownikow i inne informacje
charakteryzujgee zaklad).
Lokalizacja zakladu: Pion zywienia zlokalizowany jest w wydzielonej czesei parteru wolno stojaeego budynku.
Zakres prowadzonej dzialalnosci: od surowea do gotowej potrawy 1 podawania ich do konsumpcji w naczyniach
wielokrotnego uzycia oraz dostarczania gotowych positkéw do wlasnych oddziatéw przedszkolnych
zlokalizowanych przy ul. Strakowej 3a oraz przy ul. J.K. Przyzby 1.
Wielkoéé produkeji: ok. 302 positkéw dziennie z kazdego rodzaju. Rozklad positkow: $niadania I, obiady
dwudaniowe 1 podwieczorki- uzaleznione jest to od ilosci dzieci w przedszkolu.
Liczba pracownikow na dzien kontroli: pion zywienia zatrudnia pracownikow: p. Jolanta Mirek, p. Marck
Koziara, p. Renata Mielec, p. Marzanna Bakalarz , Aneta Orzechowska, p. Ula Orzechowska, p. Dorota
Jedrajezyk, p. Krystyna Zielant, posiadajgcych aktualne orzeczenia lekarskie z badan dla celéw sanitamo-
epidemiologicznych- przedlozono do wgladu.
Pomieszczenia objgte kontroly sanitarng: pomieszezenia produkeyjne tj.: kuchnia, pomieszezenie obrobki warzyw
i owocow, pomieszezenie dezynfekeji jaj wyposazony w naswietlatke UV, zmywalnia naczyn stolowych,
pomieszczenia magazynowe (produktéow suchych 1 nietrwalych mikrobiologicznie oraz magazyn waizyw
okopowych), pomieszezenie porzadkowe, pomieszezenie sanitame dla pracownikow, pomieszezenie szatniowe.
Sposob zaopatrzenia zakladu w wode (wodocigg / studnia): migjska sie¢ wodociggowa.
Sposob odprowadzania sciekow: miejska sie kanalizacyjna.
Sposob postepowania z odpadami: odpady gastronomiczne usuwane do pojemnika na odpady biodegradowalne,
odpady komunalne usuwane do konteneréw na $mieci, w obiekeie zapewniono odpowiednig 1lo$é zamykanych
pojemnikéw na $mieci- odbior $mieci realizuje firma MPO- na podstawie umowy.
Zaklad posiada’ nie posiada wlasne érodki transportu: W ramach cateringu do fili przy ul. Przyzby 1 positki
dowozone sa przez firme: Wieslaw Kosinski Sklep spozywezo- przemyslowy ul. Cegielniana 20A, 30-404
Krakow- posiada decyzjg zatwierdzajacg PPIS w Krakowie oraz wpis do rejestru $rodka transportu Fiat Doblo o
nr rej. KR 8881K.
GMO, znakowanie, traceability/ Inne:
W obiekeie zostal opracowany 1 wdrozony system bezpieczenstwa zywnoéci oparty na zasadach systemu HACCP,
W ramach systemu opracowano program warunkow wstepnych w sklad, ktorego wechodza procedury 1 instrukgje
GHP/GMP. Rejestry wynikajace z dokumentacji prowadzone na biezgco. Na podstawie jadlospisu dekadowego
od 07.11.2022 r. do 18.11.2022 r. oceniono zZywienie prowadzone przez stolowke w zakresie przestizegania
rozporzgdzenie Ministra Zdrowia z dnia 26 lipca 2016 r. w sprawie grup $rodkéw spozywcezych przeznaczonych
do sprzedazy dzieciom 1 mlodziezy w jednostkach systemu o$wiaty oraz wymagan, jakie musza spelnia¢ érodki
spozyweze stosowane w ramach zywienia zbiorowego dzieci i mbodziezy w tych jednostkach. Srednia wazona
zapotrzebowania energetycznego dla grupy zywione] wynosi 1317 keal, z czego 75% wynost 988,41 keal
Pokrycie zapotrzebowania na energi¢ 1 wartoéci odzyweze dla grupy zywionej jest obliczane dla wszystkich
positkéw podawanych dzieciom. Przedstawiono dzienne rozliczenie wartosci energetycznej 1 skladnikow
odzywezych dostarczanych w positkach podawanych dzieciom - $rednia dziesigciodniowa odpowiada ww.
obliczonym $rednim wazonym. Positki zawierajg produkty grup $rodkéw spozywezych ujetych w
przedmiotowym rozporzadzeniu. W zywieniu nic stosuje si¢ koncentratow spozywezych za wyjgtkiem
naturalnych. Do smazenia jest uzywany olej rzepakowy- Kujawski. Wg. oséwiadczenia napoje przygotowywane
na miejscu sg slodzone cukrem w ilosei nieprzekraczajgee] dozwolone) w rozporzadzeniu. Codziennie sg
podawane dwie porcje mleka lub produktéw mlecznych, co najmniej jedna porcja z grupy migso, jaja, orzechy,
nasiona roélin straczkowych, warzywa lub owoce w kazdym positku, porcja produktéw zbozowych w kazdym
positku. Jako poreje mleka podawane byly: kakao z mlekiem, twarozki z bialego sera, ser zolty, jogurty naturalne,
koktajle, zupy mleczne. W kazdym tygodniu byla podawana porcja ryby tj.: miruna, W Zzywieniu dzieci
wykorzystywane sg produkty z pelnego przemialu tj.: kasze, makarony. Podawane sg roéliny strgczkowe.
Alergeny i substancje powodujgee reakcje nietolerancji sg wyrdzniane w jadlospisach zgodnie z
Rozporzgdzeniem (UE) nr 11692011 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 25 pazdziemika 2011 r. w sprawie
przekazywania konsumentom informacji na temat zywnosci, zmiany rozporzadzen Parlamentu Europejskiego 1
Rady (WE) nr 1924/2006 1 (WE) nr 1925/2006 oraz uchylenia dyrektywy Komisji 87/250/EWG, dyrektywy Rady
90/496/EWG, dyrektywy Komisji 1999/10/WE, dyrektywy 2000/13/WE Parlamentu Europejskiego 1 Rady,
dyrektyw Komisji 2002/67/WE 12008/5/WE oraz rozporzadzenia
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Komisji (WE) nr 608/2004 (Dz. Urz. UE L 304 7 dnia 22.11.2011 1. Skontrolowano znakowanie produktow
spozywezych pod wzgledem zgodnosci z wymaganiami WWw. rozporzgdzenia. Sprawdzono dowody dostawy
srodkow spozywezych i listg dostawcow - sasada $ledzenia produktow (Traceability) jest realizowana W
zakladzie- przedlozono faktury Vat. Migso wieprzowe, migso biale dostarczane: przez F.H. Kabanosik Robert
Bobek, ul. ul. Forteezna 51, 30-437 Krakow ostatnia faktura z dnia 18.11.2022 1. nr FV/21046/2022 faktura
niniejsza stanowi rownoczesnie HDL Rodzicom udostepniony jest wykaz skladnikow w potrawach wraz z
wyodrgbnionymi alergenami, gramaturg positkow i ich kaloryczno$e. Jadlospis dostgpny dla rodzicOw poprzez
wywieszenie go na tablicy ogloszeft. W trakeie kontroli ustalono, ze do produkeji positkow uzywane sg jaja
surowe po zastosowaniu procesdw mycia i dezynfekeji (lampa UV). We. informacji uzyskanej od p. Dyrektor
placowki dostawy realizowane sa na biezaco. W ramach zabezpieczenia przed szkodnikami- opracowana jest
Procedura Dobrej Praktyki Higienicznej- nie stwierdzono obecnosei szkodnikow, insektow, ani §ladow ich
bytowania. Zgodnie 2 procedurg GHP, monitorowaniem obecnoscl s7kodnikow zajmujg sig pracownicy zgodnie
7 opracowang instrukeja zabezpieczenia zakladu przed s7kodnikami. W zakladzie ZapEWniono grawitacyjng. Stan
techniczny i higieniczny placowki w trakeie kontroli sanitamej bez sastrzezei, Obickt posiada opracowane,
wdrozone procedury systemu HACCP oraz Dobrej Praktyki Higienicznej. Rejestry wynikajgce Z dokumentacji
prowadzone na biezaco. Zapisy z wyznaczonych punktow CCP1 (przyjgeie surowcow), CCP2 (temperatura
urzadzen chiodniczych { mrozniczych) prowadzone sg na biezgeo. W zakladzie nie stwierdzono kizyzowania $1¢
drog czystych 1 brudnych. Na terenie calego sakladu obowiazuje catkowity zakaz palenia tytoniu 1 wyrobow
tytoniowych.
W trakeie kontroli dokonano wyrywkowego przegladu masy towarowej- w trakeie kontroli sanitarnej nie
stwierdzono  $rodkow spozywezych przeterminowanych. Ponadto w trakcie czynnoscl kontrolnych
przeprowadzono oceng organoleptyczng srodkow spozywezych- zapach, tekstura 1 Wy glad nie budzit zastrzezen
oraz byt typowy dla danych grup srodkow spozywezych. Zachowano ciggto$é lancucha chlodniczego podezas
przechowywania srodkow spozywezych nietrwalych mikrobiologicznie. W zakladzie nie stwierdzono $rodkow
spozywezych oznaczonych GMO lub nonGMO. Nie stwierdzono w zakladzie przechowywania nadmiemej iloset
masy towarowej produktow spozywezych.
Higiena personelu- bez zastrzeze. Nie stwierdzono noszenia bizuterii, ktéra moglaby stanowi¢ ryzyko
zanicczyszezenia zywnoscl. Przy wszystlkich punktach wodnych zapewniono biezaca cieply i zimng wodg oraz
srodki do higienicznego mycia i suszenia rak (mydlo w plynie, érodki do dezynfekeji, reezniki papicrowe).
Powierzchnie écian, podiog 1 sprzgtu zapewniono jako gladkie 1 latwo zmywalne. Punkty swietlne
W pomieszezeniu produkeyjnym zabezpieczono oslonami chronigcymi Zywnos¢ przed rozpryskiem szkla.
I1. 2. Opis stwierdzonych nieprawidlowosei z podaniem przepisow prawnych, ktore naruszono:
1. Luszczgea sig farba, z widocznymi zaciekami na suficie w pomieszczeniu kuchni;
2. Uszkodzona, luszezgea sig farba na $cianie w pomieszczeniu kuchni.
Zgodnie z pkt 1 rozdz. 1 zat. 11 rozporzadzenia (WE) nr 852/2004 Parlamentu Europejskicgo i Rady z dnia 29
lwietnia 2004r. w sprawie higieny srodkow spozywezych . Pomieszczenia Zywnos$clowe Imuszg by¢
utrzymywane w czystosct i zachowane w dobrym stanie i kondycji technicznej.” oraz zgodnie z pkt 1 lit. b
rozdz. 11 zal. Il ww. rozporzadzenia, _Powierzchnie $cian muszg by¢ utrzymane w dobrym stanic i musza by¢
latwe do czyszczenia, oraz tam gdzie jest to konicczne, do dezynfekeji. Wymaga to stosowania
niepfzepusz.czalnych, niepochlaniajaeych, zmywalnych oraz nietoksycznych materialow oraz gtadkie;
powmlz.chm az do wysokosci niezbednej do dzialania, chyba ze przedsigbiorstwa sektora spoZywczego mogd
zapewnié wlaciwe organy, ze inne uzyte materialy sa odpowiednie”; zgodnic z pkt. 1lit. ¢ rozdz. 1T zal. TI
WW. ro‘zpmzz;clzcnia Sufity (lub, w przypadku gdy nic ma sufitu, wewnetrzna powierzchnia dachu) i osprzgt
:Z}::::;t Sr::?}.ci;notz‘iiqr:d\;;?pr(.-)tktzwane -i “’YI{.OI'ICZ‘.JHG _W sposob un’ieimoiliwiajqcyc:h gromadzenie sie
Pisgriing sz(:éc‘ pmt;ko}u " ;113)(;} on‘ finSﬂ?}@, wzrost n%e—l?ozqdanych plesni oraz strzgsanie czastek™
klauiula g - W ‘ndstc;pu‘)qcc za}qczm.lu: 1) arl.msz.oceny zakladu obrotu Zywnoscia: 2)
yjna: 3) upowaznienie do przeprowadzenia kontroli sanitamej, 4) zawiadomienia.
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IIL. Ustalenia pokontrolne
1. Za stwierdzone nicprawidlowoéci wymienione W ninigjszym protokole ukarano: NIE DOTYCZY grzywng W
drodze mandatu karnego nt NIE DOTYCZY w wysokosci NIE DOTYCZY na podstawie NIE DOTYCZY
upowaznienie do nakladania grzywien w drodze mandatu kamego Z dnia 1.01.2022 1. nr 130/ 2022

(po uprzednim wyshichaniu osoby odpowiedzialnej za dene wykroczenie/ia oraz uwzgledniajgc mformacje o
sytuacji materialnej, pouczono o praw ie odmowy prayjecia greywny w drodze mandatu karnego 10 skutkach
prawnych takie admowy)

2. Zgodnie 7 art. 10 oraz 68 Kodeksu postgpowania administracyjnego n
usuniecia nieprau-‘idlmméci sanitarno-technicznych: Zgodnie ze Strona p. Beata Tokarz- ustalono, ze
y sanitarno-technicznej zostang usuniete do dnia: 31 grudnia 2023 r.

ano dorazne zalecenia dotyezaee usuniecia biezacych uchybien:

4 wniosek strony, ustalono terminy

uchybienia natur
3. W ksigzee kontroli dokonano wpisu oraz wyd
nie dotyczy. Dokonano wpisu do ksiazki kontroli przedsigbiorey.

k zakladu jest obowigzany zawiadomié wlasciwego

O usunigein stwierdzonych nieprawidlowosc kierownt
gu 3 dni od daty WyZNnaczonego terminu.

panstwowego inspektora sanitamego nie pozniej niz W cig
4. Uwagi i zastrzezenia Kierownika/przedstawiciela zaktadu”.
Pan (i) wnosi /nic wnosi”? uwag i zastrzezen do stwierdzonego stanu faktycznego: Strona nic wnosi uwag ani
zastrzezen.
5. Uwagi osoby kontrolujace]: Pozostawicno klauzulg obowigzku info
celow kontaktowych: danuta.zabdyr@sanepid.gov.pl
6. Czas trwania kontroli: od 8:00 do 10:30.
Protokdl niniejszy Wraz z zalgeznikami zostal sporzadzony W dwoch jednobrzmiqcych cgzemplarzach dla kazdej
ze stron, 1 nastgpnie, po odezytaniu 1 oméwieniu, zostal podpisany.
W przypadku odmowy podpisania protokolu nalezy dokona¢ odpowiedniej adnotacji.
- Poprawki i uzupelnientd do protokolu: brak
aé: nr strony protokokt, zalgeznika, okreslenia Tub wyrazy bledy

rmacyjnego. Adres clektroniczny do

ei te, ktore je zastgpuig)

(podpisy $wiadkdw) o
IV. Potwierdzenie odhioru protokohu
Protokét kontroli przeprowadzone) w dniu (-ach) 18 iistopada 2022 1.

otrzymatem (-am) w dmu 18 listopada 2022 1. SAMORZADC;‘?V';%%}SS&KOLE N
im, Jana Pawia Il = Hynektor
ul. Stragkowa 7, 30-410 Krakow Przed I 0
NIP 6793056227 mgr Bgdtd Tokarz

tel. 12 269-31-43, 12 267-82-00

(imig i nazwisko oraz podpis odbierajgeego protokét)

Wiasc:.iel/os 1

‘uiel/osoba upowazniona w ' I

’ ba upoywe aw erminie 7 dni od dat ia niniejs A

gl e y dorgczenia niniejszego protokelu moze zglosi¢ zastrzezenia do

Wyniki kontroli
5 0 T 5 p 1 H
y ntroli dotycza wyl. -znie skontrolowansgo zakladu
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