Ale byta
frajda !

Przez caty
WIZesniowy
tydzien, grupa 1D
poznawala drogg,
jaka musi
pokonac ziarenko
zboza, zeby stato
si¢ wreszcie ’ :
smacznym, chrupigcym chlebkiem.

Dowiedzielismy si¢ jak wyglada ktos pszenicy, a jak zyta, a nawet
zrobilismy z bibutkowych kuleczek, przypominajacych ziarenka, wiasne klosy.

PoznaliSmy rdzne rodzaje pieczywa —
biale, razowe, z ziarnami, tostowe, rogal,
grahamka, kajzerka, obwarzanek ...;
poznalismy zawody zwigzane z produkcija
pieczywa — rolnik, kierowca, mtynarz, pickarz,
sprzedawca, a takze maszyny rolnicze
pracujace w polu.

Odwiedzilismy takze panie kucharki w

przedszkolnej kuchni, zeby przygladna¢ si¢ ich
pracy 1 zobaczy¢ jak szykuja dla nas pyszne
posiiki i cale mnostwo kanapek!
Panie pokazaty nam ogromne garnki, wielkg
: kuchnig i piec, maszyne do obierania jarzyn,
wage 1 wreszcie przeogromne chochle 1 thuczki do ziemniakéw — zupehie jakby
byly zrobione dla olbrzymow. Byto super!




Innego dnia natomiast sami zrobiliSmy
obwarzanki z masy solnej — turlajac, tworzac
waleczki 1 zaplatajac jak warkocze, ale nie mogliSmy
ich niestety skosztowac, wiec pani Matgosia
przyniosta specjalng maszyng¢ do robienia 1 pieczenia
chleba 1 braliémy udziat w naszej mini produkcji —
nalaliSmy mleko, wsypaliSmy make, drozdze 1 inne
sktadniki, ktore pozostang naszg tajemnica.

Pani ustawita na urzagdzeniu odpowiedni program, bo
jak wiadomo, dzieci nie moga same wigczac
urzadzen elektrycznych.

Ciekawi, co tez maszyna zrobi z naszymi
,,chlebowymi” sktadnikami, co chwilg zagladalismy

w Dprzez szybke, zeby zobaczy¢
'? jak s3 one mieszane, jak
zamieniajg si¢ w ciasto 1
| wreszcie, jak ciasto rosnie.
Pani Malgosia wytlumaczyta
nam, ze to drozdze majg taka
magiczng moc, powodujaca, ze
ciasto urasta.

Z niecierpliwoscig
oczekiwaliSmy na gotowy
chlebek.

A zapach unosit si¢ w
catym przedszkolu,
az wszystkim leciata §linka!

Tekst 1 zdjecia — Matgorzata Sroka



