ROSNAC JAK NA
DROZDZACH Il

Drozdze to jednokomoérkowe grzyby, ktore wcale nie
rosng - zawsze pozostaja ta jedng komorka. Za to si¢ rozmnazajg przez paczkowanie. Jedna
komoérka drozdzy "rodzi" kolejna.

¢ =l '-é:‘ 1 ‘. W takim razie skad si¢ wzigto powiedzenie "rosng¢ jak na

p O 1 S RN drozdzach"?

Ot6z drozdze do produkcji energii potrzebujg tlenu 1 cukru,
oraz ciepta. Kiedy "jedza" cukier i tlen produkuja dwutlenek
wegla 1 alkohol. To troche tak jakby dmuchaty (my tez
nabieramy do ptuc tlen, a wydychamy dwutlenek wegla). A
«# jak dmuchaja, to np. w ciescie powstajg babelki 1 wydaje sig,
" Ze ciasto urosto.

Jak pokaza¢ dzieciom dziatanie drozdzy?
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Najlepiej upieczmy razem chleb lub drozdzéwki! —
bedzie pozyteczny 1 pyszny efekt!

Potaczymy najpierw pieczenie z eksperymentem.

EKSPERYMENT: W trakcie przygotowywania
rozczynu poobserwujmy "prace" drozdzy. Mozemy
najpierw porcj¢ drozdzy podzieli¢ na 3 réwne czgdcei 1
przygotowac 3 male butelki: jedng cze$¢ drozdzy
rozrobi¢ z tyzeczka cukru, druga rozrobi¢ z maka, a
trzecig z solg. Na butelki z roztworami natozy¢
baloniki 1 wszystkie postawi¢ w cieple miejsce.



jV Juz po chwili zaobserwujecie réznice!
-

Drozdze z pierwszej

butelki "nadmuchajg"

balon, z drugiej tylko

odrobing, a z trzeciej

" niestety w ogole.

Dzieci wyciagnety

whnioski, a potem zabraty

| si¢ do pieczenia!

Zobaczcie efekty!

S Ciasto urosto w trakcie
| przygotowywania dzieki

drozdzom, a dzieci urosty
dzigki smacznym

Mniam!!!!
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