WNCIEGZEEA DO MUZEUN OEBWARZANA

Dnia 21.04.2022 dzieci z grupy 4 - odwiedzity Zywe Muzeum Obwarzanka
w Krakowie.

Naszg przygode rozpoczelismy od poznania historii i tradycyjnej receptury
wypieku obwarzanka. W ramach warsztatow mieliSmy mozliwos¢é
wlasnorgcznie wykona¢ obwarzanka. Chetnie przystapilismy do wyrabiania
ciasta oraz wyplatania z niego obwarzanka. Nastgpnie na ekranie moglismy
zobaczy¢, jak Prowadzaca wktada nasze obwarzanki do goracego pieca. Po
zakonczeniu pokazu kazdy otrzymat swojego pachngcego obwarzanka!
Historia obwarzanka krakowskiego sigga czasoOw sredniowiecznych, a pierwsze
wzmianki 0 nim pochodza z 1394 roku. Jego nazwa zwigzana jest z procesem
produkcji, a doktadniej z obwarzaniem, czyli zanurzeniem we wrzacej wodzie.
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Obwarzanki krakowskie sg wielce lubiane, a ich smak doceniajg
zaro6wno mieszkancy, jak i turysci. Kupuje si¢ je wprost ze specjalnych
przeszklonych wozkow, ktore mozna znalez¢ niemal na kazdym rogu. Do
sprzedazy trafiajg wczesnym rankiem, jeszcze ciepte, a najsmaczniejsze s przez
parg godzin po wypieku, gdyz szybko czerstwieja.

Powszechnie wiadomo, ze obwarzanki najlepiej smakujg w Krakowie.

Warto pamigtac, ze nie kazde kotko to obwarzanek, a ten autentyczny na
odwrocie ma charakterystyczne podtuzne slady po pieczeniu na ruszcie.
Podrobki, wytwarzane maszynowo na odwrocie majg mate koteczka.

Opracowata: Grazyna Banaczkowska i Mieczystawa Lenda



