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DZIELNICA IV

PRADNIK BIALY

Dz.04.0021.59.2022

Uchwala Nr L1X/500/2022
Rady Dzielnicy IV Pradnik Biaty
z dnia 29 wrzesnia 2022 r.

W sprawie nazwania ronda w miejscu skrzyzowania ulic: Sosnowieckiej i Conrada
Josepha pn. ,,Chleba Pradnickiego”.

Na podstawie § 3 pkt. 3 lit. kK uchwaty Nr XCIX/1498/14 Rady Miasta Krakowa z dnia
12 marca 2014 r. w sprawie: organizacji i zakresu dziatania Dzielnicy IV Pradnik Biaty w Krakowie
(Dz. Urz. Woj. Matopolskiego z 2021 r. poz. 6698); uchwala sig, co nastepuje:

§ 1. Wnioskuje si¢ do Rady Miasta Krakowa o nazwanie ronda w miejscu skrzyzowania ulic:
Sosnowieckiej i Conrada Josepha pn. ,,Chleba Pradnickiego™.

§ 2. Uchwala wchodzi w zycie z dniem podje¢cia.

Przewodniczacy Rady i Zarzadu
Dzielnicy IV Pradnik Biaty

Dominik Franczak

Uzasadnienie:

Specyfika terenow potozonych nad rzeka Pradnik byta przez wiele stuleci produkcja tzw. chleba
pradnickiego.

Najstarsza wzmianka o wypieku chleba w Pradniku pochodzi z 1421 r., kiedy biskup krakowski Wojciech
Jastrzebiec nadat swemu kucharzowi Swietostawowi Skowronowi dwa zreby ziemi

w Pradniku Biskupim, zobowiazujac go tym samym do wypieku pieczywa na stot biskupi. Wczesniejsza
wzmianka z 1367 r. wspomina tylko o tym, Ze soltys pradnika posiadat dwie tawy piekarskie.

Ograniczenia cechowe zakazywaly sprzedazy chleba niewypieczonego przez piekarzy krakowskich na
terenie miasta. Zapotrzebowanie na chleb spowodowato jednak ztagodzenie restrykcji. Przywilej Jana
Olbrachta z 26 maja 1496 r. pozwalal na sprzedaz chleba tzw. rzanego (czyli zZytniego) podczas wtorkowego
targu w Pedzichowie. Chleb pradnicki byl wypiekany przez stulecia, cieszac si¢ zasluzona renoma.
Zazwyczaj byl wypiekany w formie wielkich bochnéw. Byt chlebem zytnim — ciemnym, co teoretycznie
wylaczalo go z ograniczen w sprzedazy wynikajacych z prawa cechowego. Chleb pradnicki stynat, oprocz
waloréw smakowych takze z tego, ze przez dlugi czas zachowywatl §wiezo$¢ i nie psut sig.

Wzmianki o handlu chlebem pradnickim na Starym Kleparzu pochodza jeszcze z okresu powojennego.
Jednak w drugiej polowie XX w. chleb ten zostal wyparty przez inne gatunki pieczywa.

Na poczatku XXI w. jego receptura zostata odtworzona na podstawie wzmianek w literaturze, informacji
z Muzeum Chleba w Radzionkowie oraz rozméw przeprowadzonych z mieszkancami Pradnika przez
niezyjacego juz piekarza Antoniego Madeja. Obecnie chleb pradnicki jest wypiekany przez jedna z piekarni
krakowskich.

Chleb pradnicki, jest jedng z wazniejszych, jesli nie najwazniejszg tradycja terenow pradnickich z tej racji
warty jest zapamigtania.



