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Pieczeé panstwowego inspektora sanitarnego
PROTOKOIL KONTROILI SANITARNEJ
Nr HZ-7Z.9020.212.2023 Krakow, dnia 6 czerwea 2023 ».

(migjscowosc i data)

Przeprowadzone] przez upowaznionego (-ych) przedstawiciela (-1) Panstwowego Powiatowego Inspekiora
Sanitarnego w Krakowie
M. Rapciak-Wegrzyn st. asystent, Oddziat Higieny Zywnosci i Zywienia, nr. up. 118

(imig i nazwisko, stanowisko stuzbowe, nr upowaznies: do czynnosct kontrolnych)
Kontrolg przeprowadzono na podstawie art. 4 1 25 ustawy z dnia 14 marca 1985 r. o Panstwowej Inspekeji
Sanitarnej (tekst jednolity Dz. UL z 2023, poz. 338)1), w zwigzku z art. 67 § 11 art. 68 § 11 § 2 ustawy z dnia 14
czerwea 1960 r. Kodeks postgpowania administracyjnego (tekst jednolity Dz. U, z 2023, poz. 775 z pézn.zm. ).
Sposob przeprowadzania kontroli okresla Procedura urzgdowej kontroli Zywnosci oraz materialéw i wyrobow
przeznaczonych do kontaktu z zywnoscig PK/BZ/01 okreslona w zarzgdzeniu nr2)104/17 Gléwnego Inspektora
Sanitarnego z dnia 8.05.2017 r. w sprawie procedury przeprowadzania urzgdowej kontroli zywnosci oraz
materialow 1 wyrobow pizeznaczonych do kontaktu z zywno$cig zmieniona zarzadzeniem nr 7/23 z dnia 19
kwietnia 2023 r. Na podstawie art. 48 ust. 11 pkt. 1 ustawy z dnia 6 marca 2018 Prawo przedsigbiorcéw (Dz. U.
2023 poz. 2221)1)**), oraz na podstawie art. 9 ust. 4 rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (UE)
2017/625 z dnia 15 marca 2017 1. w sprawie kontroli urzedowych i innych czynnosci urzedowych
przeprowadzanych w celu zapewnienia stosowania prawa Zywnosciowego 1 paszowego oraz zasad dotyczgeych
zdrowia i dobrostanu zwierzat, zdrowia roslin 1 §rodkéw ochrony roélin, zmieniajgce rozporzadzenia Parlamentu
Europejskiego 1 Rady (WE) nr 9992001, (WE) nr 396/2005, (WE) nr 1069/2009, (WE) nr 1107/2009, (UE) nr
1151/2012, (UE) nr 652/2014, (UE) 2016/429 1 (UE) 2016/2031, rozporzgdzenia Rady (WE) nr 1/2005 1 (WE) nr
1099/2009 oraz dyrektywy Rady 98/38/WE, 1999/74/WE, 2007/43/WE. 2008/119/WE 1 2008/120/WE, oraz
uchylajace rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego 1 Rady (WE) nr 854/2004 1 (WE) nr 8822004, dyrektywy
Rady 89/608'EWG, 89/662/EWG, 90/425/EWG, 91/496/EWG, 96/23/WE, 96/93/WE i 97/78/WE oraz decyzje
Rady 92/438/EWG (rozporzadzenie w sprawie kontroli urzgdowych) (Dz. Urz. L 95 z 07.04.2017, str. 1) —nie
dokonano zawiadomienia o zamiarze wszczecia kontroli.

[. Informacje ogélne dotyczace kontrolowanego zakiadu.
1. Zaktad:
Blok zywienia w Domu Pomocy Spolecznej
(peina nazwa, wszystikie niezbedne dane dotyczgcee identyfikacyi zakiadu)
ul. Krakowska 55
30-066 Krakow
(adres)

NIP: 9441028328 REGON: 000292994
TEL: 124306230 FAX:-  E-MAIL: sekretariati@dpskrakowska.krakow.pl

Zaklad objety nadzorem na podstawie decyzji znak: Decyzja zatwierdzajaca wydana przez Malopolskiego
Panstwowego Wojewddzkiego Inspektora Sanitamego z dnia 1 czerwcea 2018 r. znak:
NZ.9020.128.2.2018

(podad nr decvzyi lub wpisu do rejestru)
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2. Kierujgcy zakladem:

p. Anna Szezepka — Dyrektor Domu Pomocy Spolecznej

(imie i nazwisko, stanowisko)

3. Przedstawiciel zakladu:
p. Anna Szezepka — Dyrektor Domu Pomocy Spoleczng)

(imie i nuzwisko, stanowisko)
Beata Senio-kierownik Dzialu Zywienia
(osoby przywotane przez strony na swiadka dokonanych czynnosci kontrolnych)

4. Zakres przedmiotowy kontroli: kontrola sanitarna bloku Zywienia wraz z przeprowadzeniem oceny stanu
sanitarnego wg arkusza oceny, oceng prowadzongj dokumentacji GHP, GMP 1 systemu HACCP.

5. Wyposazenie uzyte podezas kontroli: -

II. 1. Opis stanu faktycznego (charakter dziatalnosci zakladu, liczba pracownikéw i inne informacye
charakteryzujgee zaklad).

Lokalizacja zakladu: Placowka miesci si¢ w 4 budynkach wolno stojaeych, otoczona duzym ogrodem , ogrodzona.

Pomieszczenia bloku zywienia znajduja si¢ w poziomie, piwnicy, parteru oraz na pierwszym pigtrze w jednym z
budynkéw przy ul. Krakowskiej 55 w Krakowie,

Zakres prowadzone] w_zakladzie dzialalnosci: przygotowywanie 1 podawanie positkow ($niadan, obiadow,

podwieczorkow i kolacii) produkowanych od surowca do gotowej potrawy

Wielkoéé produkeii (liczba przygotowywanych positkow): w dniu kontroli zywionych bylo 253 mieszkancow

przedmiotowego DPS (w wieku od 18 do 93 lat) z czego 60 osob zywionych jest diety wedlug zlecenia
lekarskiego.

Pomieszczenia objete kontiolg- kuchnia wlasciwa (parter) z wydzielonymi strefami: zmywalnia naczyn
kuchennych, strefa przygotowywania suréwek salatek, streta przygotowywania wyrobow macznych, strefa
krojenia wedlin i serow z oddziclonymi maszynami, czgs$¢ kuchni wlasciwej z piecami konwekeyjnymi, kuchenka
z 6 palnikami, 3 kottami. Nad urzadzeniami grzewezymi zainstalowane okapy wentylacyjne, magazyn podreczny
wyposazony w regaly oraz urzadzenie chlodnicze, pomieszezenia sanitarne.

Piwnica: pomieszezenie przygotowania warzyw (zlew 2 komorowy, umywalke, blat chodnia), magazyn warzyw
okopowych, obicralnia ziemniakéw (maszyna obierajagca , umywalka), pomieszczenie gospodarcze,
pomieszezenie przygotowalni migsa (zlew 2 komorowy + umywalka, maszynki, 4 chlodnie migsa; pomieszezenie
magazynu migsa wyposazone w 3 chlodnie + zamrazarka, magazyn nabialu wyposazony w 2 zamrazarki, 2
chlodnie, magazyn artykulow spozywezych wyposazony w regaly, pomieszczenia socjalne, pomieszczenie -
magazyn jaj z urzgdzeniem chlodniczym w ktérym zamontowano lampe UV oraz z zlewem jednokomorowym.
Jadalnia (1 pigtro): pomieszezenie spozywania positkéw wyposazone w stoliki oraz krzesta: czes¢ kuchenna

szafki na naczynia, chlodnia, umywalka, pomieszczenic mycia GN z zlewem 2 komorowym), (pomieszezenie
porzgdkowe, toaleta dla personelu), pomieszezenie zmywalni naczyn z szafy przelotowa.

Ponadto na kazdym budynku (4 budynki) zespolu opickuniczo terapeutycznego znajduje si¢ kuchenka
pomocnicza (lodéwka, zmywarka, szafki kuchenne, zlewy).

Korzystaja z nich pensjonariusze w ramach dozywiania 1 nawadniania).

QOgolna liczba pracownikéw na dzien kontroli: 17 pracownikéw kuchni (w dniu kontroli 12 osob): 1 dietetyk,

1 kierownik sekeji zywienia, 135 pracownicy kuchni - przedlozono do wgladu aktualne orzeczenia do celow
sanitarno-epidemiologicznych (lista os6b zatrudnionych w zataczniku nr 1).
Sposdb zaopatrzenia zakladu w wode (wodociag / stadnia): wodocigg miejski

Sposob odprowadzania scickéw: kanalizacia miejska
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Sposdb postepowania z odpadami: Odpady pokensumpeyine odbierane przez MPGO  z czgstotliwo$cig raz w

tygedniu, Bioodpady - 3x w tygodniu
Zaklad posiada/ nie posiada wlasne $rodki transportu: -

GMO, znakowanie, traccability/

Inne:

W trakeie czynnosci kontrolnych przediozono do weladu protokél wykonania prac przegladu 1 konserwacji
klimatyzacji z dnia 20.12.2022 r. ; Protoké! z okresowej kontroli przewodow kominowych z dnia 12.09.2022 1.
Zasada traceabilty - zachowana.

Do produkeji positkow stosowane sy $rodki spozyweze pochodzgce od statych dostawcow (lista w zatgezeniu nr
2).

Jaja dostarczone do zakladu zdezyntekowane -przediozono do wglgdu zatgeznik do umowy (Asortyment-dostawa
jaj) zdnia 03.01.2023 .

Ogolny stan sanitarno-porzadkowy oraz sanitarno-higieniczny zakladu - bez zastrzezen.

Srodki spozyweze przechowywane sa w warunkach zgodnych z zaleceniami producentéw oraz z zachowaniem
segregacji asortymentowej. Nie stwierdzono srodkéw spozywezych po uplywie terminu przydatnosci do spozycia
lub dacie minimalnej trwaloser.

Higiena pracownikow zachowana (pracownicy posiadajg czysta, odziez roboczg oraz nakrycie glowy).
Przedlozono do wgladu dokumentacje Dobrych Praktyk oraz systemu HACCP.

Zapisy z wyznaczonych punktow CCP1 (przechowywanie surowca, polproduktu w wyrobu gotowego
nietrwalego mikrobiologicznie érodkéw spozywezych w urzgdzeniach chlodniczych 1 zamrazarkach), CCP2
(obrébka termiczna positkéw), CCP3 schtadzanie, CC4 wydawanie gotowych dan,

oraz punktéw kontrolnych tj. CP 1 (przyjecie towaru) oraz CP 2 (dezynfekeja jaj) - prowadzone sg na biezgco-w
trakcie czynnosei kontrolnych przediozono do wgladu zapisy.

Ponadto w tzw. Karcie kontroli dokonuje si¢ zapisow z przeprowadzonych proceséw mycia i dezynfekeji
pomieszczen zywnosciowych.

Zabezpieczenie zakladu przeciw szkodnikom zgodnie z instrukcja- w trakeie kontroli sanitamej nie stwierdzono
obecnosci ani §ladéw bytowania szkodnikow w tym insektow.

Na terenie calego zakladu obowigzuje calkowity zakaz palenia tytoniu i wyrobéw tytoniowych oraz zakaz palenia
nowatorskich wyrobdw tytoniowych oraz papicrosow elektronicznych.

2. Opis stwierdzonych nieprawidlowosci z podaniem przepisow prawnych, kiére naruszono:-
Integralng czgs¢ protokolu stanowia nastgpujace zalgezniki: 1) arkusz oceny zakladu obrotu zywnoscia, 2) lista
pracownikow w dziale zywienia, 3) lista dostawcow $rodkéw spozywezych

II1. Ustalenia pokontrolne

1. Za stwierdzone nieprawidlowosci ukarano ...NIE DOTYCZY... grzywng w drodze mandatu kamego
................ w wysokodel ... ZE W oparciu 0 .....coooeeeeeerene.. Upowaznienie do nakladania grzywien w drodze
mandatu kamego z dnia -

(po uprzednim wystuchaniu osoby odpowiedzialnej za dane wykroczenie/ia oraz uwzgledniajge informacje o sytuacyi
malerialne], policzono ¢ praswie odmowy prayjecia groyway w drodze mandatu karnego i o skutkach prawnych takiey
odmowy)

2. Zgodnie z art.10 oraz 68 Kodeksu postgpowania administracyjnego na wniosek strony, ustalono terminy
usuniecia nieprawidlowosci sanitarno-technicznych: -
3. W ksigzce kontroli dokonano wpisu oraz wydano dorazne zalecenia dotyczgce usunigeia biezacych uchybien

wymienionych w pkt. -

O usunigerun stwierdzonych nieprawidlowoser kierownik zakladu jest obowiazany zawiadomié wiasciwego
panstwowego inspektora sanitarnego nie pozniej niz w ciagu 3 dni od daty wyznaczonego terminu.,

4. Uwagl 1 zastrzezenia kierownika/przedstawiciela zakladu”.
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5. Uwagi osoby kontrolujace): Pozostawiono Kiauzuie obowigziku informacyjnego.
W kontroli uczestniczyt ml. asystent oddzialu HZ.Z - Marta Remiszewska.
6. Czas trwania kontroli: od 08.00 do 10.30
Protokol ninigjszy wraz z zalgeznikami zostal sporzadzony w dwoch jednobrzmigeych egzemplarzach dla kazdej
ze stron, a nastgpnie, po odezytaniu 1 omdwieniu, zostal podpisany.
W przypadku odmowy podpisania protokotu nalezy dokonac¢ odpowiedniej adnotagyi.
Poprawki 1 uzupehnienia do protokotu: do protokotu pozostawiono klauzulg obowigzku informacyjnego.
(podac: nr strony protokohu, zalgezvika, okreslenia lub wyrazy bledne i fe, ktdre je zastepujq)

.............. g

B ey i SRS
(imiie i nazwisko oraz podpis kontrolowanego) mgr inz. Ma

st. asystent

{podpis osoby kontrolujgeej)

(podpisy swiadkéw) 2YREKTOR

IV. Potwierdzenie odbivru protokolu W%
Protokét kontroli przeprowadzonej w dniu (-ach) 6 czerwea 2023 1. Ahna Szczgpka
otrzymalem (-am) w dniu 6 LLL]WL.&&DQI%%{, SPOECZNE.

+# nRAKOWIE, ul. KRAKOWSKA 55
11-066 Krakow, ul. Krakowska 55
sxn 243063 17 fax 1243062 12

{imie i nazwisko oraz podpis odbierajgcego protokol)

Wiasciciel/'osoba upowazniona w terminic 7 dni od daty dorgezenia ninigjszego protokohn moze zglosi¢
zastrzezenia do ustalen stanu faktycznego.

Wyniki kontroli dotycza wylacznie skontroiowanego zakiadu.

Ninigjszy protokol nic moze by¢ bez zgody Panstwowego Powiatowego Inspektora Sanitamego w Krakowie
powielany inaczej jak tylko w calodei.

Protokol sprawdzono pod wzgledem formalnym po dokonaniu czynnosci kontrolnych i zatwierdzono/ nie

zatwierdzono "wyniki Kontrolt na egzemplarzu protokolu wlasciwego panstwowego mspekiora sanifarnego:

(data, podpis kierownika komorki organizacyjney/
kierownika technicznego/ zastgpey)
") zaznaczy¢ wlasciwe
) skresli¢ w przypadku podmiotéw. ktérych nie dotvczg przepisy Prawa przedsigbiorcow
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SR OT Sty

sl _— - . Zalacznik nr 1 do protokotu kontroli sanitarne;
Nr HZ-Z.9020.212.2023
Krakow, dnia 6 czerwca 2023 r..

Pieczed panstwowego inspektora sanitarnego

ARKUSZ GCENY ZAKLADU PRODUKCJI/OBROTU ZYWNOSCIA/ZYWIENIA
ZBIOROWEGO/MATERIALOW I WYROBOW PRZEZNACZONYCH DO KONTAKTU
ZZYWNOSCIAY

Blok Zywienia w Domu Pomocy Spotecznej ul. Krakowska 55,30-066 Krakéw

L INFORMACJE SZCZEGOLOWE DOTYCZACE KONTROLOWANEGO ZAKLADU NA
PODSTAWIE ANALIZY RYZYKA

OCENA ZAGROZENIA Uwagi

Zakres kontroli Niskie Srednie Wysokie (Wl?lsac N-D
kiedy nie

(N) (s) W | dotyery)

I |Stan techniczno-sanitarny zakladu i 11 | 22

1 |[Uktad i rozplanowenie pomieszezen zakladu —
funkcjonalnosé, krzy zowanie sie drog,

przestrzen robocza zakladu, zaplecze sanitame
pracownikow majacych kontaktu z zywnoseia.

2

Stan techniczny pomieszezen zakiadu: podiog,
Sciany, sufity 1 zamocowane w gorze elementy,
okna 1 inne otwory, drawi, oswietlenie 4] X
pomieszezen produkeyinych, sprzedazowych 1
magazynowych.

L
I

(4%

Powierzchnie stykajgee sig z zywnosceia.
Maszyny, urzgdzenia, sprzgt wykorzystywane v X
W procesie produkei/sprzedazy.

2
£

4 |[Instalacja wodna 1 kanalizacja zakladu,
Systemy wentylacyine.

5 |Zabezpieczenie zakladu przed szkodnikami i
ich zwalczanie.

6 |Gospodarka odpadami - przechowywanie 1
usuwanie odpaddw.

7 |Zabezpieczenie przed dostepem osob
postronnych.

IT |Higiena produkcji, dystrybucji i sprzedazy i 16 42

1 | Czystos¢ pomieszezen zakladu w tym srodkdw
transportu. Procesy czyszczenia, mycia,
dezynfekeji w calym procesie technologicznym| 0 X 5 16
(W tym urzgdzen, sprezetu, naczyn). Jakosé
wody wykorzystywane] w zakladzie.

S

Warunki magazynowania, pakowania,
transportu 1 sprzedazy, w tym zachowanie i X 5 11
tancucha chlodniczego.

Higiena osobista pracownikdw, stan zdrowia
os6b majgeych kontakt z zywnoscia.

(U]

ITT [Zarzadzanie zakladem, kontrola
wewnetrzna i systemy zarzadzania 0 28 56
bezpieczenstwem Zywnosci

1 [Zaangazowanie kierownictwa i przygotowanie
merytoryczne pracownikow (kwalifikacje ¥ X
zatrudnionych pracownikow).

| ]
1=
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2 |Wiarygodnose przedsiehiorcy, w tym
prawidlowosé 1 terminowase realizac)i 0 \ i -
nakazéw ujgtych w decyzjech whasciwych -
organdw PIS 1 gotowodd do wspdlpracy.

3 [Prawidlowosé procedur 1ich realizacyii (GHP, 0 y q 17
GMP, HACCP)., ’

4 |Dzialania korygujgee przy stwierdzonych 5 ; 4 7
niezgodnosciach. )

5 [Sledzenie produktu (Traceability). 0 X 5 10

6 |Kontrola surowcdw 1 wyrobow przez 0 . 4 g

producenta, w tym badania wlascicielskie,

7 [Znakowanie. (0 X 4 8
IV [Profil dznala}noscu —pljoducenu -zgodnie z 0 3 50 ND
1 |kategoryzacjy zakladow
IV [Profil dzialalnosci —pozostala dziatainoesé - 0 g 16 "
2 |zgodnie z kategoryzacja zakladow :
V Powiadomienie RASFE/AAC 0 a5 50 ND
Suma punkiow 0 0 16
Suma punktéw ogolem : 16
Kategoria ryzyka Niskie Srednie Wysokie
(N) () W)
Ryzyko dla ocenianego zakladu
SREDNIE

KRYTERIA OCENY:

Ryzyko wysokie powyze) 49 pkt
Ryzyko srednie powyze) 15 do 49 pkt
Ryzyko niskie nie wigee] miz 15 pkt

II. STWIERDZONE NIEPRAWIDLOWOSCI ZOSTALY LIETE W PROTOKOLE KONTROLI
SANITARNE] -
III. UWAGI [ ZASTRZEZENIA KONTROLOWANEGO DO NINIEJSZEI QCENY: nie dotyczy

| %OM‘ POMOCY SPO{ECZNE J

;v KRAK‘OWJE, ul. KRAKOWSKA SUE
J -066 Krakow, u. Krakowska 5:
sekr. 12 430 63 17 fax 12 430 62 15.

-(podpis koptrolowanego)
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